
SPEISEKARTE Menüservice vom 29.04.2024 bis 05.05.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 18 Version: sev

Mittagessen Montag, 29.04.2024 Dienstag, 30.04.2024 Mittwoch, 01.05.2024 Donnerstag, 02.05.2024 Freitag, 03.05.2024 Samstag, 04.05.2024 Sonntag, 05.05.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Kalbfleischcremesuppe

Lasagne Bolognese
auf Käsesoße

dazu
Blattsalat

Erbseneintopf
mit Gemüse und Kartoffeln

dazu Minzjoghurt
und eine Semmel

Quarkkeulchen
mit

Fruchtsoße
und Kompott

Trauben

G,I,L,A

2,8

7

I,A,G

G,A,L,V

I,J,V

G, A, I, K

G

A

C,A,G

9 C,G

C,G

C,G

1,2,4,8,9 J,L,S

A,G

C, A, G

Rinderkraftbrühe
mit Suppenmaultaschen

Hähnchenfilet
süß-sauer

mit Basmatireis
und Blattsalat

Blumenkohl -
Kartoffelauflauf
auf Kräutersoße

dazu Salat

Gemüse-Ravioli
in Frischkäsesoße

dazu Parmesankäse
und Blattsalat

Fruchtjoghurt

I,G

7

G,V

I,J,V

7

G,V

I,J,V

2,8

2

7

A,C,G,V

G,A,L

G

I,J,V

G

C,G,S

G,V

G,L

2,4,8

G

S

C

A,G

C, A, G

Karottencremesuppe

Krustenwammerl
auf Kümmelsoße

mit Speck-Sauerkraut
und Kartoffelpüree

Frischer Spargel
an Sauce Hollandaise

dazu
Petersilienkartoffeln

Paniertes
Gemüseschnitzel

auf Schnittlauchsoße
dazu Kartoffelgratin

Nougatpudding

G,A,V

9

S

G,S

I,S

G,L

G

C,G,V

G,V

A,C,V

G,V

G,V

C,G,S

G,V

C,G

2,4

1

S

G

C,G,I,J,V

A,G

C, A, G

Graupensuppe
mit Gemüsewürfel

Irish Stew
Lammeintopf
mit Gemüse

dazu Fladenbrot

Schweinegeschnetzeltes
"Züricher Art"

mit Selleriegemüse
und Hörnchennudeln

Topfenrahmstrudel
auf Erdbeersoße

dazu
Kompott

Birne

A, I,G

I

A

G,S

G,V

G,A,V

7,9

12

C,A,G

C,G

C,G

G, I

C,D,G,I,J

A,G

C, A, G

Lauchcremesuppe

Schollenfilet
"Finkenwerder Art"
mit Bratkartoffeln

und Gurken-Dill-Salat

Nudelauflauf
auf Tomaten-
Gemüsesoße

dazu Blattsalat

Kaiserschmarrn
mit Mandeln
und Rosinen

dazu Apfelmus

Fruchtjoghurt

G,V

2,4

D

B,S

C,G,I,J,V

8, 9

G,I,A,V

G,I,V

C,I,J,V

9

A,G,C,V

E,H

G

9

8

C, G

G

2,8,9 J

G

A,G

C, A, G, H, F

Zwiebelsuppe
mit Croutons

Semmelknödel
mit Rahmschwammerl

und
Blattsalat

Kalbsfleischpflanzerl
auf Rahmkohlrabi

dazu
Kartoffeln

Kirschmichel
mit

Nußsoße
und Kompott

Frischer Fruchtsalat

L

7

A,C,G,V

G,V

C,G,I,J,V

A,C,G,J

G

G,V

A,C,G

G,H

1

C, G

A,L

C,A,G,J

G,L

G

A,G

C, A, H,G

Kohlrabicremesuppe

Krautwickerl
in Paprikaragout

dazu
Bratkartoffeln

Putensteak
auf Pilzrahmsoße

mit Spätzle
und Karottensalat

Tortellini mit
Spinat-Riccottafüllung
auf Kräuterrahmsoße
dazu gemischter Salat

Grießpudding

G,A,I,V

C,A,J,S

G,V

1

G

C,A,G,V

I,C,G,L,J

7,8

A,C,G,V

G,V

C,I,J,V

9

C,G

C, G

C,A,G,J

2,4,9

1

F,G,I,J,S

G

I,C,G,J,V

A,G

Zartes Hühnerfrikassee
mit Erbsen

und Möhrengemüse
dazu Reis

Bayerischer Wurstsalat
dazu

Radieserl
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Fleischkäse
auf Bratensoße
mit Rahmspinat

und Kartoffelpüree

Tilsiter Käse
und Fleischkäse

mit gekochtem Ei
Brot und Butter

Käsesahne Torte

Nudeln
mit Tomatensoße

und
Ratatouillegemüse

Lachsschinken
und Camembert Käse

mit Karottensalat
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Rindergeschnnetzeltes
"Stroganoff"

mit Wurzelgemüse
und Selleriepüree

Roter
Heringssalat

dazu
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Topfenknödel
mit Casis

auf Rumsoße
dazu Himbeermus

Putensalami
und Bälauchfrischkäse

mit Salatgurke
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Geflügelbraten
auf Bratensoße mit

Zucchini-Tomatengemüse
und Kartoffelpüree

Bunter Käseteller
mit Rauchkäse

und Obstgarnitur
Brot und Butter

Donauwelle

Kalbsrahmbraten
mit Rosenkohl-
Kürbisgemüse

und Spätzle

Geflügeljagdwurst
und Almkönig Käse

mit Salatgarnitur
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch



SPEISEKARTE Menüservice vom 06.05.2024 bis 12.05.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 19 Version: sev

Mittagessen Montag, 06.05.2024 Dienstag, 07.05.2024 Mittwoch, 08.05.2024 Donnerstag, 09.05.2024 Freitag, 10.05.2024 Samstag, 11.05.2024 Sonntag, 12.05.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Kraftbrühe
mit Leberspätzle

Schnitzel "Wiener Art"
auf Bratensoße

dazu Kartoffelsalat
und Blattsalat

Kartoffeltaschen
mit Frischkäsefüllung

auf Gemüse-
Rahmsoße

Dampfnudeln
auf Vanillesoße

dazu
Kompott

Pflaume

I,G

7

C,A,S

J

C,G,I,J,V

G,V

G,S

8

A,C,G

G

C, G

G,V

G,L

2,4 S

A,I,J,V

A,G

Gemüserahmsuppe

Hackbraten
auf Kümmelsoße

mit Erbsengemüse
und Kartoffelpüree

Vegetarischer
Musakka-Auflauf

auf
Tomatenragout

Käsestrudel
auf Paprikasoße

dazu Röstkartoffeln
und Salat

Fruchtjoghurt

G, I, A,V

A,C,S

G,S

I, G,V

G,L

G,C,A,V

G,V

A,C,G,V

L,V

C,I,J,V

G

C, G

A,L

C,G

C,G

2,3,4,9 J,S

G

A,G

Hühnerbouillon
mit Eierstich

Tortellini mit Spargel
in Salbeibutter

dazu Parmesankäse
und Blattsalat

Schweinesteak
auf Bratensoße

mit Karottengemüse
und Butterkartoffeln

Zwetschgenpavesen
auf Rumsoße

dazu
Kompott

Beeren-Buttermilchdessert

G,I

2

7

A,C,G,V

G,A,L,V

G

I,J,V

S

I, G

G,V

8

A,G,C,L

G

C,G

C, G

C,A,G,J

D,G

A,G

Kresserahmsuppe

Mediterranes Ofengemüse
mit Fetakäse
überbacken
dazu Salat

Putenrollbraten
auf Rahmsoße

dazu
Gemüsereis

Spinatmaultaschen
auf Käsesoße

dazu
gemischter Salat

Aprikosen

G,A,V

V

C,G,I,J,V

G,A,L

G,I

2,8

C,A,G,V

G,A,L,V

C,G,I,J,V

9

8

C, G

G

2,4,9 C,A,G,V

G

A,G

Kraftbrühe
mit Riebele und Gemüse

Geb.Fischfilet
auf Estragonsoße

mit Brokkoligemüse
und Butterkartoffeln

Kalbsragout
mit

Hörnchennudeln
und gemischtem Salat

Kartoffel-Gnocchi
in Tomatensoße

mit Parmesankäse
und Salat

Fruchtjoghurt

I,G

A,D,G

A,G

G,V

G,V

G

G,A,V

C,G,I,J,V

2

C,A,G,V

G,V

G

C,G,I,J,V

G

C,D,G

C,G

C,G

2,8

1

J

G

A,G

Pilzrahmsuppe

Heidelbeerknödel
auf Vanillesoße

dazu
Kompott

Gebratene Hähnchenbrust
auf Bratensoße

mit Buttergemüse
und Kartoffelgratin

Gemüseplatte
an Sauce Hollandaise

mit Kartoffeln
und Blattsalat

Frischer Fruchtsalat

9 G, A,V

8

C, A, G

G

G, I,V

G,V

8, 9

I,G,V

C,G,V

G,V

C,I,J,V

1

2, 3, 9 C,G,S

C,G

G,L

2,4 J

G

C,G,H,I,J

A,G

Rinderbrühe
mit Brätnockerl

Rinderbraten
auf Bratensoße

mit Rosenkohlgemüse
und Serviettenknödel

Gemüselasagne
auf Kräutersoße

dazu
Tomatensalat

Gebackene
Grießschnitte
auf Zimtsoße
dazu Kompott

Vanillepudding

G,I

I

G

G

C, A,G

C,A,G,I,V

G,V

I,J,V

8

A,C,G

G

9

C,G

C, G

G, I

2,4,9 J,S

I, J, V

A,G

Omlette
mit

Rahmspinat
und Kartoffelpüree

Bauernschinken
und Couscous-Salat

mit Gemüse
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Zarte Hähnchenkeule
auf Bratensoße

mit Brokkoligemüse
und Rosmarinkartoffeln

Mortadella
und Mozzarellakugeln

mit Tomatenecken
Brot und Butter

Käse Sahnetorte

Pikantes
Rindergulasch

mit Blumenkohl
und Spätzle

Heringsfilet
in Tomatensoße

dazu
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Apfelstrudel
auf

Zimtsoße
mit Himbeermus

Bunter Nudelsalat
mit Gemüse

dazu Emmentaler Käse
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Seelachs
auf Weißweinsoße
mit Erbsengemüse

und Reis

Cervelatwurst
und Bavaria Blu Käse

mit Mixed Pickles
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Kasslerbraten
auf Natursoße

mit Weinsauerkraut
und Kartoffelpüree

Lyoner am Stück
und Weinkäse

mit Waldorfsalat
Brot und Butter

Donauwelle

Rinderbraten an
Bratensoße mit
Blaukraut und

Kartoffel-Selleriepüree

Schinkenwurst
mit

Spargelsalat
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch



SPEISEKARTE Menüservice vom 13.05.2024 bis 19.05.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 20 Version: sev

Mittagessen Montag, 13.05.2024 Dienstag, 14.05.2024 Mittwoch, 15.05.2024 Donnerstag, 16.05.2024 Freitag, 17.05.2024 Samstag, 18.05.2024 Sonntag, 19.05.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Selleriecremesuppe

Pichelsteiner Eintopf
mit Rindfleisch

und Gemüse
dazu Brot

Rührei
mit Rahmspinat

und
Butterkartoffeln

Apfelstrudel
auf Vanillesahnesoße

dazu
Kompott

Trauben

G,A,I,V

G,I

A

G,C,V

G,V

G,V

C,A,G,H

G

9

C,G

C, G

G, I

2,4

G

S

I,C,G,J,V

A,G

Eierflockensuppe

Gemüsepfanne "Asia"
mit Reis und Gemüse

dazu gebr. Rinderstreifen
in Teriyakisoße

Spaghetti mit
vegetarischer Bolognese

dazu Parmesankäse
und Salat

Quarkkeulchen
auf

Nußsoße
dazu Apfelkompott

Fruchtjoghurt

C,G,V

I,A,F,V

2

G,A,V

A,I,V

G

C,G,I,J,V

9

C,A,G

G,H

G

3, 9 C,G,S

C,G

G

2,3,8,9

8

1

S

G

I,C,G,J,V

A,G

Tomatensuppe

Hähnchenragout
"Provencial"
mit Couscous

und grünem Bohnensalat

Spinat-Kartoffelgratin
an Sauce Hollandaise

mit frischem
Mischsalat

Waldpilzgröstl
mit Gemüse

und Kartoffeln
an Schnittlauchsoße

Nougatpudding

G,V

12

1

L

A,H,V

C,G,V

C,G,V

C,I,J,V

V,C

G,V

8

9

C,A,G

G

G

G

A,G

Gemüsebrühe
mit Gemüsedukaten

Gemüsemaultaschen
auf Spargelragout

dazu
Gurken-Dill-Salat

Ochsenbrust
auf Kräutersoße

mit Bouillonkartoffeln
und Rote Beete Salat

Rohrnudeln
auf Rum-Rosinen-Soße

dazu
Kompott

Birne

G,I,V

G,A,I,C,V

G,A

C,G,I,J,V

1

I

G,V

I,G,V

A,C,G

G

C,G

C,A,G,J

C,G

2

2,4,8

I, J,S

S

J

A,G

Spinatcremesuppe

Kaiserschmarrn
mit Mandeln und Rosinen

dazu Preiselbeeren
und Apfelmus

Lachs-Lasagne
auf Dillsoße

dazu
Apfel-Karottensalat

Gemüseauflauf
mit Buttersoße

und
Petersilienkartoffeln

Fruchtjoghurt

G,V

9

A,G,C,V

E,H

9

I,A,C,G,D

G,L,V

C,G,I,J,V

G,C,V

C,G,I

G,V

G

C,A,G,J

C,G

C,G

G

A,G

Kraftbrühe
mit Speckknödel

Schweinebraten
auf Dunkelbiersoße
mit Bayrisch Kraut

und Serviettenknödel

Risotto aus Gerste
mit Champignons

dazu Parmesankäse
und Blattsalat

Paniertes
Sellerieschnitzel
mit Kräuterdip

und Kartoffelgratin

Frischer Fruchtsalat

I,G

S

A,G,L

C, A,G

2,8

2

8, 9

G,I,L,V

G,V

G

C,I,J,V

A,C,I,V

G

G,V

1

C,D,G

C,G

G,L

2,4,9

1

J,S

G

V

A,G

Käsesuppe

Krautwickerl
mit Hackfleischfüllung
in Zwiebel-Specksoße
dazu Kartoffelpüree

Kalbsrollbraten
auf Thymiansoße

mit Spargelgemüse
und Bäckerinkartoffeln

Quinoa Gemüsepfanne
mit

Kräutersoße
und Tomatensalat

Grießpudding

G,I,L,A

2,4

C,A,J,S

S

G,L

I

G

G

C,A,G,I,V

G,V

I,J,V

C,A,G,J

J,H,G,I,K

C,G

2,4,9 J,S

G

A,G

Rinderbraten an Natursoße
mit Blaukraut

dazu
Kartoffel-Selleriepüree

Bergkräuterkäse
und gekochter Schinken

mit Gemüsesalat
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Fränkische Bratwurst
auf Bratensoße

mit Karottengemüse
und Erbsenpüree

Bierschinken
und Butterkäse

mit Salatgarnitur
Brot und Butter

Käsesahne Torte

Wiener Kaiserschmarrn
mit Vanillesoße

und
Apfelmus

Würziger Emmentaler
und Kräuter-Frischkäse

mit Trauben
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Putenschnitzel
auf Currysoße

mit Currygemüse
und Reis

Presskopfsülze und
grober Backleberkäse

mit Senf
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Rindfleischpflanzerl
auf Bratensoße

mit Erbsengemüse
und Rosmarinkartoffeln

Obatzter
mit Zwiebelringen

und Radieserl
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Lachfilet
auf Dillsoße

mit Kohlrabigemüse
und Kartoffelpüree

Schinkenwurst
und Edamer Käse

mit Rote Beete-Garnitur
Brot und Butter

Donauwelle

Currygemüse
auf Currysoße

dazu
Reis

Pastetenaufschnitt
und Tilsiter Käse

mit Tomatenecken
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch



SPEISEKARTE Menüservice vom 20.05.2024 bis 26.05.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 21 Version: sev

Mittagessen Montag, 20.05.2024 Dienstag, 21.05.2024 Mittwoch, 22.05.2024 Donnerstag, 23.05.2024 Freitag, 24.05.2024 Samstag, 25.05.2024 Sonntag, 26.05.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Rinderbrühe
mit Fadennudeln

Hähnchen Cordon Bleu
auf Bratensoße

dazu Preiselbeeren
und Kartoffel-Gurkensalat

Frsiche
Rahmschwammerl
mit Semmelknödel

und gemischtem Salat

Gemischter
Mehlspeisenteller

mit Schokoladensoße
und Kompott

Pflaume

G,I

2, 3, 8, 9 C,A,G

A,L

J,V

G,V

A,C,G,V

C,G,I,J,V

A, G, C

G

C,G,S

C,G

C,A,G,J

2,3,9

2,8

1, 2

S

J

A,G

Kartoffelsuppe

Berner Würstl
auf Bratensoße

mit Bratkartoffeln
und Krautsalat

Rigatoni
mit Gorgonzolasoße

und
Blattsalat

Pfannkuchen
mit Himbeerfüllung

auf Vanillesoße
dazu Kompott

Fruchtjoghurt

G, A,I,V

S

V

G,A,V

G,I,V

C,I,J,V

5, 7

8

C,A,G

G

G

9 C,G

C,G

C,G

2,3,4,9

G

S

C,G,H,I,J

A,G

Italienische
Gemüsesuppe

Currywurst
in Currysoße

mit Kartoffelwedges
und Coleslaw

Vegetarisches Ragout
mit buntem

Sommergemüse
und Spiralnudeln

Tortellini mit
Spinat-Ricottafüllung

auf Käsesoße
dazu gemischter Salat

Beeren-Buttermilchdessert

A,G,I,V

2

8,9

J,I,S

C,I,J,G,V

G

A,V

2,8

7

A,C,G,V

G,A,L,V

I,J,V

C,G,S

G,V

G,L

2,8,9 J

G,H,I

A,G

Kräuterrahmsuppe

Grießauflauf
mit Kirschen

auf Vanillesoße
dazu Kompott

Putensteak
auf Spargelragout

mit
Butterreis

Überb. Rösti
mit Tomaten & Mozzarella

an Buttersoße
dazu gemischter Salat

Aprikosen

G,A,I,V

8

G,C,A

G

G,A

G,V

7

G,V

C,G,I

I,J,V

C,G,S

G,V

C,G

D,G,J

A,G

Rinderbrühe
mit Brätnockerl

Schlemmerfischfilet
an Weißweinsoße

mit Petersilienkartoffeln
und Salat

Vegetarisches
Frikassee
mit Reis

und Blattsalat

Apfelkücherl
auf Rumsoße

dazu
Kompott

Fruchtjoghurt

G,I

8, 9

D,A

G,L,V

G,V

C,I,J,V

8, 9

G,B,J,A,C

G,V

C,I,J,V

8

A1,C,G,H,L

G

G

C,G

C,G

G, I

I,J,V

G

A,G

Zucchinicremesuppe

Kutschergulasch
vom Schwein
mit Spätzle

und Blattsalalt

Spiralnudeln
mit Tomatensoße

und Parmesankäse
dazu Salat

Topfenrahmstrudel
auf

Erdbeersoße
dazu Kompott

Frischer Fruchtsalat

G,A

7

G,S

C,A,G,V

I,J,V

2

7

A,V

G,V

G

I,J,V

7,9

12

C,A,G

1

9

8

C, G

G

H, J

A,I,J,V

A,G

Hühnerbouillon
mit Riebele und Gemüse

Sauerbraten
auf Sauerbratensoße

dazu Blaukraut
und Kartoffelknödel

Frischer Spargel
mit Buttersoße

und
Petersilienkartoffeln

Marillenknödel
mit

Nusssoße
und Kompott

Vanillepudding

G,I

L

I

G,I,L

V

L,V

G

C,G,I

G,V

A,C,G

G,H

C, G

C,A,G,J

G,L

2,3,8,9

1

J,S

G

I,V

A,G

Schweinebraten
auf Bratensoße

mit Wirsinggemüse
und Spätzle

Geräucherte Putenbrust
und feine Teewurst

mit Essiggurke
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Zartes Hühnerfrikassee
mit Erbsen-

Karottengemüse
und Reis

Zillertaler Käse
und Kaiserfleisch
mit Waldorfsalat
Brot und Butter

Käse Sahnetorte

Fleischkäse
auf Rahmspinat

dazu
Kartoffelpüree

Putensalami
und Walnusskäse

mit Gurkenscheiben
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Nudeln
mit Tomatensoße

und
Ratatouillegemüse

Heringsfilet
in Senfsoße

dazu
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Rindergeschnetzeltes
"Stroganoff"

Wurzelgemüse und
Kartoffel-Selleriepüree

Bunter
Spargelsalat

und Emmentaler am Stück
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Topfenknödel
auf Rumsoße

dazu
Himbeermus

Honigschinken
und Couscous-Salat

mit Gemüse
Brot und Butter

Donauwelle

Geflügelbraten
auf Bratensoße mit

Zucchini-Tomatengemüse
und Kartoffelpüree

Göttinger Bierwurst
und Weinkäse

mit Selleriesalat
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch


	Speiseplan_MES_KW18
	Speiseplan_MES_KW19
	Speiseplan_MES_KW20
	Speiseplan_MES_KW21

