Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 16.03.2026

Dienstag, 17.03.2026

Mittwoch, 18.03.2026

vom 16.03.2026 bis 22.03.2026

Donnerstag, 19.03.2026

Kalenderwoche: 12

Freitag, 20.03.2026

Haus:

Samstag, 21.03.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 22.03.2026

Rinderbriuhe Kichererbsensuppe Kraftbriihe Spinatcremesuppe Hihnerbouillon Lauchcremesuppe Rinderbruhe
| F ,H4 || | |
Suppe mit Pfannkuchenstreifen mit Bratstrudel mit Reis und Gemuse mit GrieBnockerl
Al ,C .G Al1,CG,,S Al,C
GrieBschmarrn Hackbraten NuRnudeln Tagliarini Seelachsfilet Vegetarisches Maishendlfilet
Al,C,G H3 A1,CGJ,S Al,C H Al1,C .G Al.,D A, CGJ
N mit Mandeln mit Rahmkohlrabi auf Rumsofe mit Linsen-Bolognese "Millerin Art" Ragout auf Paprikarahmsolle
Menu | G| s G AFIJ G
Vollkost und Rosinen und dazu und Parmesankése mit Ratatouillegemiise mit Gemiise mit Zucchinigemise
G
dazu Apfelmus Kartoffelplree Kompott dazu Salat und Butterkartoffeln dazu SiRkartoffeln und Bandnudeln
9 cC.,J Al.,G
Geflugelbratwurst Ruhrei Lammhacksteak Konigsberger Klopse Putenrollbraten Geschnetzeltes Kalbswirstl
3,9 C Al,C Al,C J.L S
Menii Il auf BratensofRe mit Pfifferlingen auf Bratensof3e in Kapernsofl3e mit GranatapfelsofRe vom Rind an Bratensofl3e mit
G
Leichte Vollkost mit Rahmspinat und Butterkartoffeln mit bunten Karotten mit Butterkartoffeln und Mandelreis mit griinen Bohnen Steckriilbengemise und
G ,H3 Gl
und Kartoffeln und Salat und Kartoffelgratin und Rote Beete Salat dazu Gurken-Joghurt und Spiralnudeln Petersilienkartoffeln
G 8,9 cG,1J G 1,8,9 cG,1J G A G
Blumenkohltaler Pfannkuchen Vegetarische Bratwurst Quarkkeulchen Kartoffeltaschen Topfenrahmstrudel Falafel
Al .G Al,C,G Al,C .G G Al,C.G A .G
mit Schnittlauchdip mit Heidelbeerfillung an Senfsol3e auf Fruchtsol3e mit Frischkasefullung mit FruchtsolRe auf Tomaten-OlivensoRRe
. J.L L
Mend il und Butterkartoffeln auf VanillesoRe dazu Kartoffelsalat dazu auf Rahmkarotten und dazu Fladenbrot
Al
dazu gemischter Salat dazu Kompott und Gurkensalat Kompott dazu Blattsalat Kompott und Salat
8,9 c.,J 8,9 cG,J 8,9 cG,J 8,9 cG,|J
Trauben Fruchtjoghurt Nougatpudding Apfel Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grie3pudding
Nachtisch ¢ HL G |1 16
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemuse
.G 3,9 Cc,G,S Al1,C.G A,C,G A1,C.GJ Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf Bratensof3e mit Vanillesol3e auf Currysof3e auf Bratensof3e auf DillsoRRe auf Currysoflde
. 9 C.,G 8 G H4
Passiert Kurbisgemuse mit Karottengemiuise und mit Currygemiuse mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
C.,F cGJ C.G
und Spatzle und Erbsenpiliree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
Al ,C .G G 9 C,F C.G G CF
Bayerischer Romadur Kése Fleischsalat Geflugelsalat Weiler Kéaseteller Schinkenaufschnitt
2,9 S 8 G 12,4 c,J.,s 1,8 Al1,C .G A1,CD,GJ 2,8 G ,H1 ,H2 ,H3 H6 | S
Wurstsalat und Gelbwurst und Almkoénig Kase mit Frichten Heringssalat mit Walnusskése und Camembert Kase
2,4,9 S
Abendessen dazu Essiggurke mit Apfel-Selleriesalat mit Cornichons dazu Tomatenecken mit Essiggurke dazu Farmersalat mit Gemisesalat
2 1,8,9 cG,1J 8,9 cG,1J 8,9 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F .G A F.G A F.G A F.G A F.G A F .G A F.G
Mandarinen Kéasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1, CEF,GHM Al1,.CE,F,GH Al1,CEF,GH A1 CEF,GHM Al1,C.G Al1,CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 13.02.2026 - 14:02 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 23.03.2026

Dienstag, 24.03.2026

vom 23.03.2026 bis 29.03.2026

Mittwoch, 25.03.2026

Donnerstag, 26.03.2026

Kalenderwoche: 13

Freitag, 27.03.2026

Haus:

Samstag, 28.03.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 29.03.2026

Blumenkohlrahmsuppe Huhnerbouillon Kéasesuppe Gemisebouillon Brokkolicremesuppe Zwiebelsuppe Tomatensuppe
G |
Suppe mit Eierstich mit Gemuisestreifen mit Croutons
C.,G A
Putensteak Gefllltes "Bauernomelett” Schweinegulasch Frische Leberwirste Paniertes Schollenfilet Zwiebelrostbraten Sauerbraten
2,9 A CGH,S Al.,D Al,J 1,J,L
Menii | auf SafransoRRe mit Kartoffeln mit Kaisergemiise mit Bratensol3e mit Zitronenecke an BratensofR3e in Bratensofle
G L L
Vollkost mit Sommergemise und Speck und und Sauerkraut und Kartoffel- mit Bohnengemise mit Blaukraut
2,4,9 1 Al1.CJ
und Reis auf Rahmgemise Spatzle dazu Kartoffelplree Mayonnaisesalat und Bratkartoffeln und Kartoffelknddel
G Al1,C.G 12,2,8,9
Lammragout Huhnerfrikassee Spinat-Kartoffelgratin Hirtenpfanne Spiralnudeln Veg. Geschnetzeltes Geschnetzeltes
C.,G Al1,C.G A .G 1 AFGJ.L A G
Menii Il mit buntem Gemiuse mit Spargel und Karotten an Sauce Hollandaise mit Schafskase in Pestosol3e mit "Stroganoff Art" vom Hahnchen
G 7 C.,G 2 C.G
Leichte Vollkost dazu Couscous dazu dazu auf Tomatenragout Parmesankéase mit Reis mit Schupfnudeln
Al E H ,H3 G
und Minzjoghurt Reis Blattsalat dazu Gemisesalat und Tomaten-Rucolasalat und Blattsalat und Zucchinisalat
G 8,9 cG,J 8,9 cG,1J 8,9 | 8,9 cG,1J 8,9 c,J
Hausgemachte Spanische SuRkartoffelstrudel Gemischter Heidelbeerknddel Rigatoni Cannelloni mit
AF,1J.L A G|l Al1,C,G H K A A1 ,C.G Al ,C.G Al .G 8 Al ,C,G
Kichererbsen Tajine Gemiusepfanne auf Paprikarahmsofie Mehlspeisenteller auf auf Késesole Spinat-Ricottafullung
. G
Mend i (dicker Eintopf) mit Quinoa dazu auf VanillesoRRe VanillesoRRe mit Parmesankase auf Krautersol3e
8 G G
mit Fladenbrot dazu Zitronendip Salat dazu Kompott dazu Kompott und Blattsalat dazu Feldsalat
Al G 8,9 cG,J 8,9 cG,1J 8,9
Kiwi Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Banane Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
Nachtisch ¢ ¢ el ©
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Geflugelbraten
Cc,G,S A,C .G Cc.,G,S C,F.G cC,G,J 9 C.,G A,C .G
auf Bratensol3e mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensolie "Stroganoff" auf RumsolRRe auf BratensofRe mit
. C,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemuse Karottengemuse dazu und Wurzelgemuse und dazu Zucchini-Tomatengemiuse
C.G C.G\ C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelpliree Ratatouillegemise Kartoffel-Selleriepiiree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al ,C.G C,F G Cc.G G,J G
Kasesalat Tilsiter Kase Kaseteller Gerauchertes Nudelsalat Honigschinken Schwarzgerauchertes
8,9 cG,1J G G D 8,9 A1CG,IJ,S S 2,4 S
mit Gemuse und Backbierschinken mit Bavaria Blu Makrelenfilet mit Schinken und Gempse und Klosterkéase und Bergkéase
24,8 CGHJI,S G
Abendessen dazu Tomaten mit Cornichons dazu Birnenwdrfel mit Sahnemeerrettich dazu Salatgurke mit Couscous-Gemusesalat mit Eierkren
L Al 8,9 cGJ.L
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen AL,CEF.GHM ALCEFGH AL,CEFGH AL,C EF.GHM AL,C.G AL.CF.GH AL,CF.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 20.02.2026 - 13:18 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 30.03.2026

Dienstag, 31.03.2026

Mittwoch, 01.04.2026

vom 30.03.2026 bis 05.04.2026

Donnerstag, 02.04.2026

Kalenderwoche: 14

Freitag, 03.04.2026

Haus:

Samstag, 04.04.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 05.04.2026

Kraftbrihe Rinderbrihe Selleriecremesuppe Hihnerbouillon Kerbelrahmsuppe Graupensuppe Champignoncremsueppe
| | Al Al G
Suppe mit Leberspéatzle mit Pfannkuchenstreifen mit Fadennudeln mit Gemusewdurfeln
Al1,C.S Al ,C.G
Topfenpalatschinken Kaiserschmarrn Cordon Bleu Gemisepfanne "Asia" Rote Bete Knddel Krustenbraten Gulasch
A,C.G Al1,C F,G,H3,J A,CG,S 2,4,8 Al F | Al,C .G IL.,S
Menii | auf mit Mandeln mit BratensoRRe mit Reis und mit brauner Butter auf Dunkelbiersof3e vom Lamm
G |
Vollkost Schokoladensol3e und Rosinen dazu Kartoffelsalat gebratenen Rinderstreifen und Parmesankése dazu Kartoffelknddel mit Bohnengemiise
G 12,2,8,9 L
dazu Kompott dazu Apfelmus und Gurkensalat in TeriyakisolRe dazu Blattsalat und Speckkrautsalat und Kartoffelgratin
9 8,9 c.G,J 2 Al F 8,9 c.,J
Putenragout Maishendlfilet Vegetarisches Gemiselasaghe Petersfischfilet Ruhrei Ravioli mit
A .G ACGJ Al F | D C.,G Al1,C.G
Menii Il in RahmsoRe auf Safransole Ragout auf Basilikumsole auf ZitronensoR3e mit Rahmspinat Pfifferling-Fullung
G G G G
Leichte Vollkost mit Gelberiiben Gemise dazu Ofengemiise mit Gemuse dazu mit Brokkoligemuse und in SalbeisoR3e
G G
und Reis und Reis dazu SuRkartoffeln dazu gemischter Salat und Butterkartoffeln und Butterkartoffeln dazu Tomatensalat
G G 8,9 c,J G G 8,9
Apfelstrudel Vegetarische gefullte Bohneneintopf Quarkkeulchen Gemischter SuRer Knodelteller Geflllter
Al ,F .G H Al1,C,G H F.l Al ,C.G A Al ,C .G Al,C .G Al
auf ZimtsoRRe Zucchini "lranische Art" auf Fruchtsol3e Mehlspeisenteller auf Germknodel
. G L
Mend il dazu auf Dillso3e dazu dazu auf Rumsofle FruchtsoRRe mit VanillesolRe
G G L G
Kompott dazu Kartoffelplree Fladenbrot Kompott dazu Kompott dazu Kompott und Kompott
G Al
Birne Fruchtjoghurt Karamellpudding Pflaume Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Nachtisch N ne i ©
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiuse
C.G 3,9 Cc,G,S Al1,C.G A,CG A1,C,GJ Cc,D.,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf Bratensof3e mit Vanillesol3e auf Currysof3e auf BratensofRRe auf DillsoRRe auf Currysol3e
. C.,G 8 G H4
Passiert Kurbisgemuse mit Karottengemuse und mit Currygemise mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cGJ Cc.G
und Spatzle und Erbsenpiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree Reis
Al ,C.G G 9 C,F Cc.G G CF
Zweierlei Geraucherte Putenbrust Geflugelleberwurst Edamer Kése Kochsalami Heringsfilet Mortadella
A CFJK,L 2,3,9 | 2,4,8,9 G 2,4 S Al1,D,GJ 2,39 GH,IJ,S
vom Hummus und Almkoénig Kase und Bergkrauterkase und Krakauer Wurst und Bavaria Blu Kase in Senfsolie und Maasdamer Kése
ACFJK,L S 8 G
Abendessen dazu Paprika-Kéase mit Tomatenecken mit Mixed Pickles mit Gemusesalat mit Essiggurke mit Salatgarnitur mit Farmersalat
8,9 cG,1J cG,J 8,9 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F .G A F.G A F.G A F .G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1, CEF,GHM Al1,CE,F,GH Al1,CEF,GH A1, CEF,GHM Al1,C .G A1,CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 05.03.2026 - 09:41 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 06.04.2026

Dienstag, 07.04.2026

vom 06.04.2026 bis 12.04.2026

Mittwoch, 08.04.2026

Donnerstag, 09.04.2026

Kalenderwoche: 15

Freitag, 10.04.2026

Haus:

Samstag, 11.04.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 12.04.2026

Kraftbrihe

Kohlrabicremesuppe

Gemusebouillon

Lauchcremesuppe

Kraftbrihe

Karotten-Ingwer-Suppe
G

Blumenkohl-

Suppe mit Suppenmaultaschen mit Gemusedukaten mit Speckknddel Brokkolirahmsuppe
Al1,CG,,S Al1,C .G, 2,4 Al1,C,G,S
Kalbstafelspitz Spaghetti Putengyrospfanne Schweinsbratwirstl Tortellini Gebratene Rinderstreifen Spanferkelrollbraten
Al.,G 3,49 Al ,C.G S
Menii | an Meerrettichsol3e mit Carbonara Sof3e mit Zaziki an SenfsolRe mit Spinat-Ricottafillung an Petersiliensol3e auf Bratensolie
9 G.,L G,S G J.L G
Vollkost mit buntem Gemuse dazu Parmesankése und Gemusereis mit Sauerkraut auf Késesole dazu Turkischer Reis mit Rahmspitzkohl
| 2,4,9 G A G G
und Salzkartoffeln und Blattsalat dazu Hirtensalat und Kartoffelplree dazu Apfel-Lauchsalat und Salat und Semmelknddel
8,9 8,9 Gl 9 CcG.,J 8,9 Al1,C.G
Serviettenknddel Hahnchengeschnetzeltes Gemisemaultaschen Polenta Auflauf Geb. Seelachsfilet Blumenkohlauflauf Geflugelballchen
Al1,C .G G Al1,C .G, A .G A.D Al1,C.G 4 Al ,CF
Menii Il mit Pilzgulasch mit Krautern auf Rahmspinat an Bohnen- auf Estragonsof3e mit "Polnische Art" in Rahmsole
G G G G
Leichte Vollkost dazu Reis mit Erbsen dazu Reis mit Erbsen dazu Tomaten-Gemiuse buntem Karottengemuse mit Buttersof3e mit Kartoffelplree
G, C.G
und Endiviensalat und Salat Blattsalat dazu Minzjoghurt und Butterkartoffeln und Petersilienkartoffeln und Blattsalat
8,9 | 8,9 8,9 | G G c,J
Schwébische Quiche mit Marillenknéodel Sellerieschnitzel Spinat-Kartoffelgratin Kirschmichel Gemisestrudel
Al ,C,F Al ,C,G Al,C .G AG.l C.,G A,C.G Al1,C,F.G,|
Krautschupfnudeln Spinat und Ricotta auf Zimtsol3e mit Natursof3e an Sauce Hollandaise auf an KrautersofR3e
. 8 G L C.,G G
Mend il mit Natursof3e dazu Zitronendip dazu und Bratkartoffeln mit frischem NuRRsoRe dazu BIO Wiirfelkartoffeln
L G H1
und gemischtem Salat und Blattsalat Kompott dazu Gurkensalat Blattsalat dazu Kompott und Blattsalat
8,9 cG,J 8,9 8,9 cG,1J 8,9 c,|J c,J
Erdbeeren Fruchtjoghurt Mango-Buttermilchdessert Banane Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Nachtisch ¢ N i ne
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Geflugelbraten
Cc.,G,S A,C.G Cc.,G,S C,F.G Cc.GJ 9 C.,G A,C .G
auf BratensofRRe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensof3e "Stroganoff" auf Rumsolie auf Bratensol3e mit
. C.,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemise Karottengemiuise dazu und Wurzelgemuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
Cc.G C.G, C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemise Kartoffel-Sellerieplree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al1,C .G CF G C.G G,J G
Bunter Késeteller Klosterkéase Heringsfilet Obatzter Camembert Butterkéase Mortadella
G G A1,DJ G G G 2,349 S
mit Rauchkase und Pastetenaufschnitt in TomatensofRe mit Zwiebelringen und Bergkéase und Krauterquark und Mozzarellakugeln
J.,S
Abendessen mit frischem Obst mit Salzbrezeln dazu Salatgarnitur dazu Radieserl mit Waldorfsalat mit Salatgarnitur mit Tomatensalat
Al ,A5,C,G K cG,1J C,G ,H2 H3,J cG,J 8,9
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F .G A F .G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéase Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen A1 CEF,GHM A1,CEF,GH Al1.CE,FGH A1, CEF,GHM Al1.,C.G A1C,F,GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 11.03.2026 - 10:24 Uhr
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