
SPEISEKARTE Menüservice vom 20.05.2024 bis 26.05.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 21 Version: sev

Mittagessen Montag, 20.05.2024 Dienstag, 21.05.2024 Mittwoch, 22.05.2024 Donnerstag, 23.05.2024 Freitag, 24.05.2024 Samstag, 25.05.2024 Sonntag, 26.05.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Rinderbrühe
mit Fadennudeln

Hähnchen Cordon Bleu
auf Bratensoße

dazu Preiselbeeren
und Kartoffel-Gurkensalat

Frsiche
Rahmschwammerl
mit Semmelknödel

und gemischtem Salat

Gemischter
Mehlspeisenteller

mit Schokoladensoße
und Kompott

Pflaume

G,I

2, 3, 8, 9 C,A,G

A,L

J,V

G,V

A,C,G,V

C,G,I,J,V

A, G, C

G

C,G,S

C,G

C,A,G,J

2,3,9

2,8

1, 2

S

J

A,G

Kartoffelsuppe

Berner Würstl
auf Bratensoße

mit Bratkartoffeln
und Krautsalat

Rigatoni
mit Gorgonzolasoße

und
Blattsalat

Pfannkuchen
mit Himbeerfüllung

auf Vanillesoße
dazu Kompott

Fruchtjoghurt

G, A,I,V

S

V

G,A,V

G,I,V

C,I,J,V

5, 7

8

C,A,G

G

G

9 C,G

C,G

C,G

2,3,4,9

G

S

C,G,H,I,J

A,G

Italienische
Gemüsesuppe

Currywurst
in Currysoße

mit Kartoffelwedges
und Coleslaw

Vegetarisches Ragout
mit buntem

Sommergemüse
und Spiralnudeln

Tortellini mit
Spinat-Ricottafüllung

auf Käsesoße
dazu gemischter Salat

Beeren-Buttermilchdessert

A,G,I,V

2

8,9

J,I,S

C,I,J,G,V

G

A,V

2,8

7

A,C,G,V

G,A,L,V

I,J,V

C,G,S

G,V

G,L

2,8,9 J

G,H,I

A,G

Kräuterrahmsuppe

Grießauflauf
mit Kirschen

auf Vanillesoße
dazu Kompott

Putensteak
auf Spargelragout

mit
Butterreis

Überb. Rösti
mit Tomaten & Mozzarella

an Buttersoße
dazu gemischter Salat

Aprikosen

G,A,I,V

8

G,C,A

G

G,A

G,V

7

G,V

C,G,I

I,J,V

C,G,S

G,V

C,G

D,G,J

A,G

Rinderbrühe
mit Brätnockerl

Schlemmerfischfilet
an Weißweinsoße

mit Petersilienkartoffeln
und Salat

Vegetarisches
Frikassee
mit Reis

und Blattsalat

Apfelkücherl
auf Rumsoße

dazu
Kompott

Fruchtjoghurt

G,I

8, 9

D,A

G,L,V

G,V

C,I,J,V

8, 9

G,B,J,A,C

G,V

C,I,J,V

8

A1,C,G,H,L

G

G

C,G

C,G

G, I

I,J,V

G

A,G

Zucchinicremesuppe

Kutschergulasch
vom Schwein
mit Spätzle

und Blattsalalt

Spiralnudeln
mit Tomatensoße

und Parmesankäse
dazu Salat

Topfenrahmstrudel
auf

Erdbeersoße
dazu Kompott

Frischer Fruchtsalat

G,A

7

G,S

C,A,G,V

I,J,V

2

7

A,V

G,V

G

I,J,V

7,9

12

C,A,G

1

9

8

C, G

G

H, J

A,I,J,V

A,G

Hühnerbouillon
mit Riebele und Gemüse

Sauerbraten
auf Sauerbratensoße

dazu Blaukraut
und Kartoffelknödel

Frischer Spargel
mit Buttersoße

und
Petersilienkartoffeln

Marillenknödel
mit

Nusssoße
und Kompott

Vanillepudding

G,I

L

I

G,I,L

V

L,V

G

C,G,I

G,V

A,C,G

G,H

C, G

C,A,G,J

G,L

2,3,8,9

1

J,S

G

I,V

A,G

Schweinebraten
auf Bratensoße

mit Wirsinggemüse
und Spätzle

Geräucherte Putenbrust
und feine Teewurst

mit Essiggurke
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Zartes Hühnerfrikassee
mit Erbsen-

Karottengemüse
und Reis

Zillertaler Käse
und Kaiserfleisch
mit Waldorfsalat
Brot und Butter

Käse Sahnetorte

Fleischkäse
auf Rahmspinat

dazu
Kartoffelpüree

Putensalami
und Walnusskäse

mit Gurkenscheiben
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Nudeln
mit Tomatensoße

und
Ratatouillegemüse

Heringsfilet
in Senfsoße

dazu
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Rindergeschnetzeltes
"Stroganoff"

Wurzelgemüse und
Kartoffel-Selleriepüree

Bunter
Spargelsalat

und Emmentaler am Stück
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Topfenknödel
auf Rumsoße

dazu
Himbeermus

Honigschinken
und Couscous-Salat

mit Gemüse
Brot und Butter

Donauwelle

Geflügelbraten
auf Bratensoße mit

Zucchini-Tomatengemüse
und Kartoffelpüree

Göttinger Bierwurst
und Weinkäse

mit Selleriesalat
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch



SPEISEKARTE Menüservice vom 27.05.2024 bis 02.06.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 22 Version: sev

Mittagessen Montag, 27.05.2024 Dienstag, 28.05.2024 Mittwoch, 29.05.2024 Donnerstag, 30.05.2024 Freitag, 31.05.2024 Samstag, 01.06.2024 Sonntag, 02.06.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Karotten-Ingwer-Suppe

Rotes
Linsen-Dal

mit Gurken-Joghurt
und Fladenbrot

Wollwurst
aud Natursoße

mit Rahmspinat
und Kartoffelpüree

Ravioli mit Pilzfüllung
in Salbeibutter

dazu Parmesankäse
und Blattsalalt

Trauben

G

A,F,J

G

A1

3,4

L,G

G

G

2

7

A1,C,G,F,J

G

C,G

I

9

C,G

G,C

A1,C,G

1,2,4 C,I,J

C

A,F,G

C,A1,G,H,F,E,M

Rinderbrühe
mit Grießnockerl

Schinkennudeln
auf Tomatensoße

dazu
gemischter Salat

Gemüsecurry
mit Basmatireis

dazu
Tomatensalat

Gemischter
Mehlspeisenteller

mit Rumsoße
und Kompott

Fruchtjoghurt

2,4 A1

C,G,I,J

F,I,G

G

I

8

A1,C,G,A

G

3, 9 C,G

C,F

G,L

2,4,9

1, 9

G

J

A,F,G

C,A1,G,E,H,F

Lauchcremesuppe

Apfelstrudel
auf Vanillesoße

dazu
Kompott

Hähnchenbrust
auf Champignonrahmsoße

mit Spätzle
und Blattsalat

Hirse-Gemüse-Bratling
mit Rahmkohlrabi

und
Butterkartoffeln

Nougatpudding

G

8

A1,H,G,F

G

7

G

C,A1,G

I

C,A6,G,K

G

G

G,H1

8

9

C,A1,G

G

2,3,4,9

G

A,F,G

G,C,A1,E,H,F

Graupensuppe
mit Gemüsewürfel

Kasslerhals
mit Bratensoße

und Bayrisch Kraut
dazu Schupfnudeln

Spargelpfannkuchen
an Weißweinsoße

mit Würfelkartoffeln
und gemischtem Salat

Canneloni
mit Spinat-Ricottafüllung

auf Kräutersoße
dazu Salat

Birne

I,A,G

2,9

A1

A1,C

7,8

A,C,G

G

G

C,I,J

7,8

A1,C,G

G

C,I,J

C,G,A

G,J,C

C,F

C,G,A1,I,J

G

A,F,G

C,E,A1,M,G,H,F

Blumenkohlrahmsuppe

Gebackenes Fischfilet
an Remouladensauce

mit Kartoffel-Gurkensalat
und Zitronenecke

Kalbsfleischpflanzerl
auf Bratensoße

mit Bohnengemüse
und Salzkartoffeln

Vegetarischer
Gemüseeintopf

mit Kräuterdukaten
dazu eine Semmel

Fruchtjoghurt

G

1, 7,8

A,D

C,A1,J

A,C,G,I,J,L

A1,C,G,J

G

G

I,G

A1,C,I,G

A,F

C,G,A1,J

C,G

C,G

1, 2

D,J

A,F,G

C,A1,G

Kraftbrühe
mit Backerbsen

Vegetarisch gefüllte
Paprika auf

Tomaten-Basilikumsoße
dazu Bratkartoffeln

Geschnetzeltes
vom Schwein

mit Spiralnudeln
und Apfel-Selleriesalat

Arme Ritter
auf Zimtsoße

dazu
Kompott

Frischer Fruchtsalat

G

A1,C,I,J,F,G

1,9

A1

I

8

C,A,G

G

1

C,D,G

C,G

G

2,3,4,9

1

G

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,H,F

Geflügelcremesuppe

Schnitzel "Wiener Art"
an Sauce Hollandaise
mit frischem Spargel
und Salzkartoffeln

Hühnerfrikassee
mit Gemüsereis

und
Rote Beete Salat

Nudel-Gemüseauflauf
mit

Schnittlauchsoße
und Kaisergemüse

Grießpudding

G

A,C,G

C,G

G

G

1

G,I

I,G

A,G,A1,C,F,J,M

G

I,G

A1,G

G,J,C

C,F

G

C,G,K,A5,A1

C,I,J

A,F,G

C,A1,G,H,F

Kalbsrahmbraten
mit Rosenkohl-Kürbis

und
Spätzle

Fleischsalat
und gekochtes Ei

mit Radieserl
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Fränkische Bratwurst
auf Bratensoße

mit Karottengemüse
und Erbsenpüree

Butterkäse
und Schinkenwurst

mit Senfgurken
Brot und Butter

Käsesahne Torte

Wiener Kaiserschmarrn
mit Vanillesoße

und
Apfelmus

Putenbierschinken
und Romadur Käse

mit Tomaten
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Putenschnitzel
auf Currysoße

mit Currygemüse
und Reis

Nudelsalat
mit Spargel

dazu Rauchkäse
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Rindfleischpflanzerl
auf Bratensoße

mit Erbsengemüse
und Rosmarinkartoffeln

Gabelrollmops
in Zwiebelsud

dazu Essiggurke
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Lachfilet
auf Dillsoße

mit Kohlrabigemüse
und Kartoffelpüree

Jagdwurst
und Edamer Käse
mit Salatgarnitur
Brot und Butter

Donauwelle

Currygemüse
auf Currysoße

dazu
Reis

Obatzter
mit Salzbrezeln

und Radieserlsalat
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch



SPEISEKARTE Menüservice vom 03.06.2024 bis 09.06.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 23 Version: sev

Mittagessen Montag, 03.06.2024 Dienstag, 04.06.2024 Mittwoch, 05.06.2024 Donnerstag, 06.06.2024 Freitag, 07.06.2024 Samstag, 08.06.2024 Sonntag, 09.06.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Gemüsesuppe
"Gärtnerin Art"

Thüringer Rostbratwurst
auf Bratensoße
mit Sauerkraut

und Kartoffelpüree

Kartoffel-Gnocci
mit Tom.-Mascarponesoße

und Parmesankäse
dazu Feldsalat

Ofenschlupfer
auf

Fruchtsoße
dazu Kompott

Pflaume

G,I

2,4

2, 4, 9

G

2

A1,G

C,G

I

A1,C,G,H,F,I

L

C,G

C,G

A1,C,G

2,4

8,9

G

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,H,F,E,M

Spargelcremesuppe
mit Petersilie

Saures Linsengemüse
mit Pfälzer Würstln

dazu
eine Semmel

Vegetarisches
Rahmgeschnetzeltes

mit Gemüse
dazu Süßkartoffeln

Überbackener Rösti
auf Champignon-

Rahmsoße
dazu gemischter Salat

Fruchtjoghurt

G

I,A5,L,G

A,F

9 G,J

G

G

G

C,I,J

9 C,G,A

C,G

C,F

2,4

1

G

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,E,H,F

Rinderbrühe
mit Brätspätzle

Schaschlikpfanne
mit Hackfleischbällchen

und
Tomatenreis

Kartoffeltaschen
mit Frischkäsefüllung

auf Rahmgemüse
dazu Blattsalat

Rupfhauben
mit Apfelfüllung

an Rum-Rosinensoße
dazu Kompott

Beeren-Buttermilchdessert

G

7

G

G

I

A1,G

G

G

C,G

G

G

8

2,4,9

G

C,G,I,J

A,F,G

G,C,A1,E,H,F

Brokkolicremesuppe

Spaghetti mit
Linsen Bolognese und

Parmesankäse
dazu Tomaten-Rucolasalat

Putengeschnetzeltes
mit

Karottengemüse
und Spätzle

Kirschmichel
mit

Nougatsoße
und Kompott

Aprikosen

G

2

F,J,M,A1,G

I,A,F,J

C,G

I

G,A

G

C,A1,G

A,G,C

F,G,C

C,G

A,C,D,I,J

A,F,G

C,E,A1,M,G,H,F

Ungarische
Krautsuppe

Gebackene Milzwurst
auf Bratensoße

dazu
Kartoffel-Gurkensalat

Fischfilet
auf Dillsoße

mit Fenchelgemüse
und Reis

Pfannkuchen
mit Gemüsefüllung

an Kräutersoße
dazu Würfelkartoffeln

Fruchtjoghurt

2,4

A,C,G,I,J,L

A1,G

G

G

G

A1,C,G

G

G

G,J,C

C,G,I

J,G

2,3,4,9

2,4 A1,H,E,A,G,I,F,J,M

A,F,G

C,A1,G

Champignoncremesuppe

Ochsenbrust mit
Meerrettichsoße und

Bouillonkartoffeln
dazu Rote Beete Salat

Polenta Auflauf
an

frischem
Spargelragout

Gebackene
Apfelmaultasche
mit Vanillesoße
und Kompott

Frischer Fruchtsalat

9 G

9

1

I

G,L

I,G

2,8 C,G

G

8

G,A1

G

1

9

8

G,C

G

2,3,8,9

G

J,H,G,I,C

C,I,J

A,F,G

C,A1,G,H,F

Kraftbrühe
mit Leberknödel

Rinderroulade
auf Rotweinsoße
mit Blaukraut

und Kartoffelpüree

Hähnchenbrust
auf Weißweinsoße
mit Spargelgemüse

und Butterreis

Bunter Gemüseeintopf
mit Kartoffel

dazu
eine Semmel

Vanillepudding

G

2,4 J

L

G

G

G

G

I

A,F

G

C,G,A

C,G

G

8 C,A1,G

A,F,G

C,A1,G,H,F

Schweinebraten
auf Bratensoße

mit Wirsinggemüse
und Spätzle

Schwarzgeräuchertes
und Bergkräuterkäse

mit Farmersalat
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Zartes Hühnerfrikassee
mit Erbsen-

Karottengemüse
und Reis

Schinkenaufschnitt
und Heumilchkäse
mit Salatgarnitur
Brot und Butter

Käse Sahnetorte

Fleischkäse
auf Rahmspinat

dazu
Kartoffelpüree

Maarsdammer Käse
und Gelbwurst

mit Gemüsesalat
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Nudeln
mit Tomatensoße

und
Ratatouillegemüse

Bratheringfilet
in Zwiebelsud

dazu
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Rindergeschnetzeltes
"Stroganoff"

Wurzelgemüse und
Kartoffel-Selleriepüree

Mortadella
und italienischer

Nudelsalat
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Topfenknödel
auf Rumsoße

dazu
Himbeermus

Würziger Emmentaler
und Bierschinken
mit Zuccinisalat
Brot und Butter

Donauwelle

Geflügelbraten
auf Bratensoße mit

Zucchini-Tomatengemüse
und Kartoffelpüree

Geflügelsalat
mit Früchten

dazu Tomatenecken
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch



SPEISEKARTE Menüservice vom 10.06.2024 bis 16.06.2024 Haus: Küchenleiter: 

Kalenderwoche 24 Version: sev

Mittagessen Montag, 10.06.2024 Dienstag, 11.06.2024 Mittwoch, 12.06.2024 Donnerstag, 13.06.2024 Freitag, 14.06.2024 Samstag, 15.06.2024 Sonntag, 16.06.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Karottencremesuppe

Grießschmarrn
mit Mandeln
und Rosinen

dazu Apfelmus

Ofenfrischer Leberkäse
auf Bratensoße
mit Rahmspinat

und Salzkartoffeln

Vegetarisches Ragout
"Mediterrane Art"

mit Spätzle
und Blattsalat

Nektarine

G

9

A1,C,G,H3

2,4,7,8

G

G

7

G,F,A,J

C,A1,G

C,G,I,J

9

C,G

G,C

A1,C,G

2,4 C,G

C,G,J

A,F,G

C,A1,G,H,F,E,M

Gemüsebouillon
mit Schöberl

Käsespätzle
mit Röstzwiebeln

auf Natursoße
dazu Gurkensalat

Rahmragout
vom Schwein

mit Brokkoligemüse
und Hörnchennudeln

Gemischter
Mehlspeisenteller
mit Fruchtsoße
und Kompott

Fruchtjoghurt

I

C,G,A1

A1

L,G

C,G,I,J

G

G

A1,G

A1,C,G,A

L

3, 9 C,G

C,F

G,L

2,4,9 J

G

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,E,H,F

Spargelcremesuppe
mit Petersilie

Hähnchenfilet
und Gemüse

in Kokos-Tomatensoße
dazu Basmatireis

Semmelknödel
mit

Schwammerlgulasch
und Blattsalat

Topfenpalatschinken
auf

Rum-Rosinensoße
dazu Kompott

Karamellpudding

G

G,A1

G

A1,C,G

G

C,I,J

A,C,G

G

A6

8

9

C,A1,G

G

G

G

A,F,G

G,C,A1,E,H,F

Rinderbrühe
mit Markklößchen

Cordon Bleu
mit Bratensoße

und Kaisergemüse
dazu Salzkartoffeln

Allgäuer Schweinesteak
auf Bratensoße

mit Herzoginkartoffeln
und Blattsalat

Mildes Gemüsecurry
mit

Gurken-Joghurt
und Fladenbrot

Apfel

2,3,7,8,9 A,C,G

G

G

7

G

A,F,C,G,I,K

I

G

A1

C,G,A

G,J,C

C,F

2,4

G

C,I,J

A,F,G

C,E,A1,M,G,H,F

Tomatensuppe

Paniertes Fischfilet
an Remouladensauce
dazu Kartoffelsalat
und Karottensalat

Canneloni
mit Hackfleischfüllung

auf Tomatenragout
dazu Salat

Süßer Knödelteller
auf Vanillesoße

dazu
Kompott

Fruchtjoghurt

1, 7,8

1

A1,D,G

C,A1,J

A,C,G,I,J,L

C,G,I,J

I,A1,C,G,F

C,G,I,J

8

A1,C,G

G

C,G,A1,J

C,G

C,G

2,3,8,9

1, 9

G

J

J

A,F,G

C,A1,G

Kraftbrühe
mit Brätnockerl

Gebackene
Grießschnitte

auf Erdbeersoße
dazu Kompott

Wollwurst
auf Bratensoße
mit Rahmspinat

und Butterkartoffeln

Gemüsemaultaschen
in Gemüsebouillon

dazu
Kartoffelsalat

Frischer Fruchtsalat

G

12

A,A1,G,C

L

3,4

G

G

C,I,A,G,F

I

A,C,G,I,J,L

1

C,D,G

C,G

G

I

G

A,F,G

C,A1,G,H,F

Kresserahmsuppe

Sauerbraten
in Sauerbratensoße

mit Blaukraut
und Kartoffelknödel

Spinat-Ricotta-Ravioli
in Salbeisoße

mit Mandelblättchen
und Blattsalat

Veg. Geschnetzeltes
nach "Züricher Art"

mit Röstinchen
und Blattsalat

Panna Cotta Pudding

G

L

I,L

L

L,A

7

A1,G,C

G

H3

I

7

G,A,F,J

I

G

G,J,C

C,F

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,H,F

Kalbsrahmbraten
mit Rosenkohl-Kürbis

und
Spätzle

Schinkenröllchen-
Pastete

und Eiersalat
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Fränkische Bratwurst
auf Bratensoße

mit Karottengemüse
und Erbsenpüree

Pastetenaufschnitt
und Weinkäse

mit Gemüsesalat
Brot und Butter

Käsesahne Torte

Wiener Kaiserschmarrn
mit Vanillesoße

und
Apfelmus

Tilsiter Käse
und Camembert
mit Obstgarnitur
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Putenschnitzel
auf Currysoße

mit Currygemüse
und Reis

Krakauer Wurst
und Bergkäse

mit Zuccinisalat
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Rindfleischpflanzerl
auf Bratensoße

mit Erbsengemüse
und Rosmarinkartoffeln

Leerdammer Käse
und Ansbacher Wurst

mit Senfgurken
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Lachfilet
auf Dillsoße

mit Kohlrabigemüse
und Kartoffelpüree

Bunter Spargelsalat
und

Edamer Käse
Brot und Butter

Donauwelle

Currygemüse
auf Currysoße

dazu
Reis

Käsesalat
mit Früchten

dazu Tomatenecken
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch
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Mittagessen Montag, 17.06.2024 Dienstag, 18.06.2024 Mittwoch, 19.06.2024 Donnerstag, 20.06.2024 Freitag, 21.06.2024 Samstag, 22.06.2024 Sonntag, 23.06.2024

Abendessen

Suppe

Menü I

Vollkost

Menü II

Leichte Vollkost

Menü III

Nachtisch

Passiert

Abendessen

Kuchen

Italienische
Gemüsesuppe

Apfelkücherl
mit

Zimtsoße
und Kompott

Kalbfleischpflanzerl
an Spargelrahmragout

dazu
Kartoffeln

Blumenkohltaler
mit Schnittlauchdip
dazu Bratkartoffeln
und gemischter Salat

Kiwi

A1,C,G

8

G,C,A1,E,F,H,L,M

G

A1,C,G,J

G

G

7,8

A1,G

G

C,I,J

C,G

C,G

A1,C,G

2,4

1

G

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,H,F,E,M

Lauchcremesuppe

Paprika
mit Fleischfüllung

auf Tomatenragout
dazu Kartoffelpüree

Kärntner Kasnudeln
auf weißer

Basilikumsoße
dazu Apfel-Karottensalat

Pfannkuchen
mit Himbeerfüllung

an Rumsoße
dazu Kompott

Fruchtjoghurt

G

A1,C,A5,J

G

9

C,G,A1

G

C,G,J,I

5, 7

8

C,G,A1

G

9 C,G,A

C,G

C,F

2,4,9

1

G

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,E,H,F

Gemüsebrühe
mit Gemüsedukaten

Bunter
Gemüseeintopf

dazu
eine Semmel

Lammhacksteak
auf Bratensoße

mit grünen Bohnen
und Kartoffelgratin

Rührei
mit Rahmspinat

und
Butterkartoffeln

Mango-Buttermilchdessert

I

I

A,F

A1,C

I,G

G

G,C

G

G

G

C,G

G

G

2,3,8,9

1, 9

J,H,G,I,C

J

A,F,G

G,C,A1,E,H,F

Kichererbsensuppe

Frischer Spargel
an

Sauce Hollandaise
dazu Salzkartoffeln

Hähnchenroulade
auf Natursoße

mit Romanescogemüse
und Kartoffeln

Nußnudeln
mit Kirschsoße

und
Kompott

Pfirsich

F,I

G

C,G

G

A1,A5

L,G

G

G

A1,C,H

L

F,G,C

C,G

2,8,9

G,A,H

A,F,G

C,E,A1,M,G,H,F

Kraftbrühe
mit Suppenmaultaschen

Fischstäbchen
an Sauce Tartar

mit Kartoffel-Gurkensalat
dazu Zitronenecke

Tagliarini
mit Frischkäsesoße
dazu Parmesankäse

dazu gemischter Salat

Dampfnudeln
mit Vanillesoße

und
Kompott

Fruchtjoghurt

G

1,8

A1,D

C,A1,J

A,C,G,I,J,L

2,8

2

A1,C,G

G,A,I

C,G

C,I,J

8

A1,C,G

G

G,J,C

C,G,I

J,G

G

C,G,K,A5,A1

A,F,G

C,A1,G

Kohlrabicremesuppe

Kalbfleischwürstl
auf Bratensoße
mit Sauerkraut

und Bratkartoffeln

Geschnetzeltes
vom Rind

mit Babykarotten
und Hörnchennudeln

Hirtenpfanne
mit Schafskäse

an Tomatensoße
dazu Gemüsesalat

Frischer Fruchtsalat

G

2, 4, 9

J,L

G

A1,G

10, 7 G,A1,C

C,G,I,J

1

9

8

G,C

G

2,3,4,9

1,9

G

C,G,I,J

A,F,G

C,A1,G,H,F

Rinderbrühe
mit Brätstrudel

Kalbsrollbraten
auf Spargelragout

dazu
Spätzle

Schweinemedaillons
an Bratensoße

mit Herzoginkartoffeln
und Salat

Thailändisches
Gemüsecurry

mit Basmatireis
und gemischtem Salat

Schokopudding

I

G

C,A1,G

A,F,C,G,I,K

C,G,I,J

I

G

C,G,I,J

A6

C,G,A

C,G

G

2,4,8

1, 2

G

A,F,G

C,A1,G,H,F

Schweinebraten
auf Bratensoße

mit Wirsinggemüse
und Spätzle

Bauernschinken
und Kräuter-Frischkäse

mit Salatgarnitur
Brot und Butter

Mandarinen Käsekuchen

Zartes Hühnerfrikassee
mit Erbsen-

Karottengemüse
und Reis

Gelbwurst
und Romadur Käse
mit Rote Beete-Salat

Brot und Butter

Käse Sahnetorte

Fleischkäse
auf Rahmspinat

dazu
Kartoffelpüree

Bierschinken
und Gouda Käse
mit Senfgurken
Brot und Butter

Gedeckter Apfelkuchen

Nudeln
mit Tomatensoße

und
Ratatouillegemüse

Salamiaufschnitt
und Tomaten-Brotaufstrich

mit Salatgurke
Brot und Butter

Erdbeer Sahneschnitte

Rindergeschnetzeltes
"Stroganoff"

Wurzelgemüse und
Kartoffel-Selleriepüree

Obatzter
mit Zwiebelringen
und Salzbrezeln
Brot und Butter

Eierlikörtorte

Topfenknödel
auf Rumsoße

dazu
Himbeermus

Gekochter Schinken
und Camembert Käse
mit Apfel-Selleriesalat

Brot und Butter

Donauwelle

Geflügelbraten
auf Bratensoße mit

Zucchini-Tomatengemüse
und Kartoffelpüree

Backleberkäse
und Bergkäse am Stück

mit Essiggurke
Brot und Butter

Tiramisu Savoiardi

Wir wünschen einen guten Appetit ! Änderung vorbehalten

Zusatzstoffe: 1* Süßungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstärker; 5* Milcheiweiß; 6* gewachst; 7* Säuerungsmittel; 8* Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnüsse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfrüchte(Nüsse); I* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch
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