Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 22.12.2025

Dienstag, 23.12.2025

vom 22.12.2025 bis 28.12.2025

Mittwoch, 24.12.2025

Donnerstag, 25.12.2025

Kalenderwoche: 52

Freitag, 26.12.2025

Haus:

Samstag, 27.12.2025

Kichenleiter:

Sonntag, 28.12.2025

Huhnerbouillon Rinderkraftbriihe Kohlrabirahmsuppe Rinderbrihe Maronencremesuppe Zwiebelsuppe Tomatensuppe
| |
Suppe mit Fadennudeln mit Speckknédel mit Bratstrudel mit Croutons
2,4 Al1,C,G,S Al1,CG,,S A
Kasekrainer Topfenpalatschinken Veg. Geschnetzeltes Entenbrust Lachsfilet Saurer Linseneintopf Schweinenacken
2,48 G A.,C.G AFGJ.L 3 A5 I ,L 1,J,S
y mit Meerrettich auf einer "Stroganoff Art" auf Bratensof3e auf Rahmfenchel mit Spétzle an Bratensofle
Menu | 9 G.L 8 AL G Al C.G
Vollkost und FruchtsoRle mit Herzoginkartoffeln mit Blaukraut dazu dazu eine mit Kartoffelknédel
L A, CF G, K 12,2,8,9 L
Kartoffel-Endiviensalat dazu Kompott und Blattsalat und Kartoffelknodel Kartoffelgratin Semmel und Krautsalat
8,9 | 12,2,8,9 AF
Hirtenpfanne Lasagnhe Bolognese Kalbsragout Serviettenknddel Geflllte Truffelpasta Putensteak Geschnetzeltes
Al ,C.G Al .G, Al1,C .G Al1,C .G A G
Menii Il mit Schafskése an mit auf Rahmschwammerl in Krauterrahmsof3e mit Mozzarella Uberbacken vom Héhnchen
G G G
Leichte Vollkost an Tomatenragout Frischkasesole Vitalgemise dazu dazu an Gemuse-FrischkasesolRe mit Karottengemuse
Al G G G
dazu Gemiusesalat dazu Blattsalat und Reis Eisbergsalat Gemiuisesalat dazu Frichtereis und Spatzle
8,9 cG,1J 8,9 | G 8,9 | 8,9 cG,J 8 G ,H3 Al1,C,G
Thailandisches Gerstenrisotto Kartoffeltaschen Rigatoni Dampfnudeln Gemiuseauflauf Canneloni mit Spinat-
H4 || AG,l G Al,G Al ,C .G C.,G 8 Al ,C,G
Gemusecrurry mit Gemusewdrfel mit Frischkéasefullung mit Gemusebolognese mit an Sauce Bernaise Riccottaftllung
. | | 7 Cc.G
Mend il mit Basmatireis und Parmesankése auf und Parmesankéase VanillesoRRe mit Wirfelkartoffeln auf Krautersofle
G 8 G
und Blattsalat dazu Tomatensalat Rahmgemiuse dazu Farmersalat und Kompott und Blattsalat dazu gemischter Salat
c.,J 8,9 | G 8,9 cG,J 8,9 | 8,9 c,J
Trauben Fruchtjoghurt Nougatpudding Orange Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grie3pudding
Nachtisch G G H G |1 16
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiuse
C .G 9 Cc.G,S Al1,C.G A,C.G A1,C.GJ Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf BratensofRe mit VanillesolRe auf Currysol3e auf Bratensof3e auf DillsoRRe auf Currysol3e
. 9 C .G 8 G H4
Passiert Kirbisgemuse mit Karottengemuse und mit Currygemise mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cCGJ Cc.G .G
und Spatzle und Erbsenpiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelplree Reis
Al ,C.G G 9 C,F C.G G CF
Tannenbaumsalami Ansbacher Aufschnitt Lachsschinken Butterkase Rehpastete Klosterkéase Emmentaler Kése
2,89 S 2,3,8,9 J.S S G 2,48 (03 G G
und Klosterkase und Camembert Kéase und Krauter-Frischkése und gerduchert Putenbrust und Weihnachtsterrine und Schinken-Pastete und Kalbfleischwurst
G G G 2,39 | 2 G.,S Cc.G,S 2,4,9 S
Abendessen mit Radieserl mit Gemusesalat mit Salatgarnitur mit Senfgurken mit Waldorfsalat mit Pusztasalat mit Senfgurken
8,9 cG,1J cG,J 1,9 J C,G ,H2 H3,J | 1,9
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen AL,CEF.GHM AL,CEFGH AL.C EF.GH AL,C.EF,GHM AL.C .G AL,.CFGH AL,C F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 21.11.2025 - 09:16 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 29.12.2025

Dienstag, 30.12.2025

Mittwoch, 31.12.2025

vom 29.12.2025 bis 04.01.2026

Donnerstag, 01.01.2026

Kalenderwoche: 01

Freitag, 02.01.2026

Haus:

Samstag, 03.01.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 04.01.2026

Kéasesuppe Rinderkraftbriihe Minestrone Eierflockensuppe Lauchcremesuppe Gemisebouillon Kartoffelrahmsuppe
| A il G
Suppe mit Gemusedukaten mit Backerbsen
Al1,C G|l A,C .G
Geflillte Hdhnchenroulade Schinken-Nudelfleckerl Hahnchenkeule Rinderbraten Blumenkohlauflauf Apfelstrudel Gulasch
Al A5 Al ,C,S 1,J,L Al,C .G Al ,F .G H S
Menii | auf Bratensol3e mit TomatensoR3e auf Bratensolie an Bratensol3e nach polnischer Art auf Rumsofe vom Schwein
A L 8 G
Vollkost mit Kartoffelpiree und mit Gemiise mit Rosenkohlgemiise mit KasesoRe dazu mit Brokkoligemiise
| G G
und Blattsalat Blattsalat und Brezentalern und Spatzle und Butterkartoffeln Kompott und Spatzle
c,J c,J A.CF Al1,C .G Al1,C.G
Omelette Vegetarische Bratwuirste Vegetarisches Pflanzerl Mediterraner Seelachsfilet Uberb. Schweinesteak Putenrollbraten
A,C.G Al ,A3,CF Al D G,S
Menii Il mit Rahmspinat auf BratensofRe an Rahmgemise Gemiseeintopf "Mdallerin Art" auf RahmsoRe auf Gemiserahmsofle
G G G G
Leichte Vollkost und mit Rahmspinat dazu dazu an Zitronen-Gemusesof3e mit Brokkoligemuse dazu Tomaten-
G, G
Salzkartoffeln und Butterkartoffeln Spatzle eine Semmel dazu Salzkartoffeln und Butterkartoffeln Lauch-Couscous
G G Al1,C G A F G G Al
Apfelkicherl Rote Linsen-Dal Paniertes Spinatknddel Ofenschlupfer Pilzmaultaschen Kartoffelgratin
Al1,CE,F,GH,LM A F H4J Al Al ,C .G A1,C,F,GH, Al,C.,G C.G
auf Zimtsol3e nach indischer Art Gemuseschnitzel auf Rahmkohlrabigemise auf Zimtsolie in Krauterrahmsof3e mit Spinat
. 8 G G 8 G G
Mend il dazu dazu Basmatireis auf SchnittlauchsoRe dazu dazu dazu an Buttersole
7 C.G
Kompott und Blattsalat dazu Wirfelkartoffeln Blattsalat Kompott Blattsalat dazu Blattsalat
c,|J c,J 8,9 cG,1J 8,9 c,J
Orange Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Kiwi Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Nougatpudding
Nachtisch ¢ ¢ i e
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Geflugelbraten
Cc.,G,S 9 A,C.G Cc.,G,S C,F.G c.GJ .G A,C .G
auf Bratensof3e mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensol3e "Stroganoff" auf RumsolRRe auf BratensolRe mit
. C,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemdise Karottengemiuise dazu und Wurzelgemiuise und dazu Zucchini-Tomatengemise
C.G. C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelpliree Ratatouillegemise Kartoffel-Sellerieplree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al1,C .G CF G Cc.G G,J G
Fleischwurst Kaiserfleisch Bratheringsrolichen Pastetenaufschnitt Fleischsalat Kéaseteller Kalbfleischkase
2,4,7,9 S 2,9 S AD 2,49 H5.,S 12,4 c,|J.s 2,8 G ,H1 ,H2 ,H3 H6 I S
und Kirbis-Brotaufstrich und Edamer Kése mit Zwiebelsud und Raucherlachs und Bergkréauterkase mit Walnusskése und Maasdamer Kéase
AFGHJK G D 8 G
Abendessen mit Salatgarnitur mit Curry-Gemusesalat dazu Cornichons mit Krauterquark mit Essiggurke dazu Waldorfsalat mit Salzbrezeln
cG,J 8,9 cG,J C,G H2 H3,,J Al ,A5,C .G K
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F .G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kéase Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KUChen A1 CEF,GHM Al1,CEF,GH Al1,CEFGH A1, CEF,GHM Al1,C .G A1.CF.GH AlL,C,F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir wiinschen

einen guten Appetit!

gedruckt am 28.11.2025 - 15:33 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 05.01.2026

Dienstag, 06.01.2026

Mittwoch, 07.01.2026

vom 05.01.2026 bis 11.01.2026

Donnerstag, 08.01.2026

Kalenderwoche: 02

Freitag, 09.01.2026

Haus:

Samstag, 10.01.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 11.01.2026

Kraftbrihe

Brokkolicremesuppe

Rinderbrihe

Karottencremesuppe

Kraftbrihe

Blumenkohlrahmsuppe
G

Graupensuppe

Al
Suppe mit GrieBnockerl mit Markkl6R3chen mit Pfannkuchenstreifen mit Gemusewdrfeln
Al,C Al1,CG,|,S Al,C,G
Rinderbackchenragout Abgebraunter Leberkéase Wiener Backhendl Krautwickerl Frische Leberwurste Hackbraten Rinderbéackchen
Al,lJ S Al.,C Al.,S A1,C.GJ,S Al,1,J.L
Menii | in MadeirasofRe an BratensolRe mit Ketchup in Specksofle auf Bratensole auf Natursol3e in Burgundersof3e
1 2,9 S L
Vollkost dazu Babykarotten mit Speck-Bratkartoffeln und Kartoffelsalat dazu mit Sauerkraut mit Rahmwirsing mit Apfelblaukraut
2,9 S 2,4,9
und Kartoffelkroketten und Farmersalat dazu Dicker-Bohnensalat Kartoffelplree und Salzkartoffeln und Hérnchennudeln dazu Kartoffelknddel
ACF G, K 8,9 cG,1J 1 J G Al .G 12,2,8,9
Rigatoni Omelette Kartoffel- Nudelauflauf Spanische Reispfanne Maultaschen Veg. Kottbular
Al .G A,C.,G C.,G Al,G Al1,CD,F,I N Al1,C .G,
Menii Il mit veg. Bolognesesole mit Rahmgemuse Steinpilz- Toértchen "mediterraner Art" an mit Fisch mit Gemusefullung mit Rahmsofe
1L G G
Leichte Vollkost dazu Parmesankése und auf KrautersoflRe Tomaten-Mascarponesolie auf Safransofl3e auf und Kartoffelplree
G G
und Salat Kartoffeln dazu Brokkoliréschen dazu Feldsalat dazu Blattsalat Bouillonkartoffeln dazu Beilagensalat
c,J G G 8,9 8,9 8,9
Milchreisauflauf Mehlspeisenteller Bohneneintopf Quarkkeulchen Hirse-Gemuse-Brétlinge Pfannkuchen Ofenschlupfer
C.G A A1 ,C,G Al ,C,G A6,C G K Al,C.G Al1,C,F.GH,
mit Apfelstiicken auf mit weiRen Bohnen auf auf Frankfurter SoRRe mit Apfelfillung auf
Mend il an Aprikosensof3e Schokoladensol3e in TomatensoRRe FruchtsoRe mit Kohlrabigemise an VanillesoR3e ZimtsolRle
L 8 8 G
dazu Kompott dazu Kompott dazu Reis dazu Kompott und Wirfelkartoffeln dazu Kompott dazu Kompott
G
Trauben Fruchtjoghurt Nougatpudding Orange Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grie3pudding
Nachtisch ¢ H1 G |1 AL G
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemuse
C.,G 3,9 Cc,G,S Al1,C,G A,C.G A1,C,G,J Cc,D,G CcC,.GJ
mit Rosenkohl- auf Bratensof3e mit VanillesolRe auf Currysof3e auf BratensolRe auf DillsoRRe auf Currysofde
. 9 C.,G 8 G H4
Passiert Kirbisgemuse mit Karottengemiuse und mit Currygemuse mit Erbsengemise mit Kohlrabigemise dazu
CF cGJ C.G
und Spatzle und Erbsenpiliree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelplree Reis
Al ,C.G G 9 CF Cc.G G CF
Schinkenwurst Wirziger Romadur Putensalami Heumilchkése Geflugelsalat Krakauer Wurst Gouda Kése
2,4,9 S 8 G 2,9 G 1,8 Al,C.,G 2,4 S G
und Zillertaler Kase und Kalbfleischwurst und Tortenbrie und Gelbwurst mit Frichten und Klosterkéase und Lyoner am Stick
G 2,4,9 S G 2,4,9 S G 2,4 J.,S
Abendessen mit Eiersalat mit Karottensalat mit Waldorfsalat mit Apfel-Selleriesalat dazu Salatgarnitur mit Radieserl mit Tomatensalat
c.GJ 8,9 cG,1J C,G ,H2 H3,,J 1,8,9 cG,|J cG,1J 8,9
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Késesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen AL,CEF.GHM AL,C EF.GH AL,CEFGH AL,C EF.GHM A1,C.G AL,CF.GH AL,CF.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 05.12.2025 - 10:17 Uhr




Mittagessen

SPEISEKARTE Meniservice

Montag, 12.01.2026

Dienstag, 13.01.2026

vom 12.01.2026 bis 18.01.2026

Mittwoch, 14.01.2026

Donnerstag, 15.01.2026

Kalenderwoche: 03

Freitag, 16.01.2026

Haus:

Samstag, 17.01.2026

Kichenleiter:

Sonntag, 18.01.2026

Kirbiscremesuppe Rinderbriihe Kohlrabicremesuppe Gerostete Pilzrahmsuppe Gemisebrihe Italienische
Al A G
Suppe mit Leberspatzle Grie3suppe mit Schéberl Gemisesuppe
Al ,C,S Al,C.G
Kaiserschmarrn Gelbes Fischcurry Kéasespatzle Huhnerfrikassee Gebackenes Milchreisauflauf Veg. Ballchen
Al1,CF.G,J A1.DF.G,J Al,C .G Al ,D Al E H4 K
Menii | mit Mandeln mit Gemiiseeinlage mit Rostzwiebeln in WeilBweinsoRRe Schollenfilet mit Frichten auf Erdnuss-Kokossol3e
H3 Al
Vollkost und Rosinen dazu auf Bratensole mit Leipziger Allerlei mit Remouladensauce auf VanillesoRRe dazu Butterreis
G 1,78 A1,CJ 8 G
dazu Zwetschgenrdster Basmatireis dazu Feldsalat dazu Hérnchennudeln und Kartoffel-Gurkensalat dazu Kompott und Chinakohlsalat
L G 8,9 | Al,G J 8,9 c.,J
Schinken-Honigbraten Spaghetti Ochsenbrust Vegetarisches Pflanzerl "Bunter" Gemuseeintopf Wollwurst Kalbsrollbraten
1,J,S Al .G | Al ,A3,CF | 3,4 S
Menii Il mit Madeirasof3e mit Tomatensofle auf Kréautersofle an Sauce Bernaise mit Kartoffelwurfel mit Natursol3e auf Bratensole
G 7 C.,G L
Leichte Vollkost und Fingermdhrchen und Parmesankase dazu Brechbohnen mit Petersilienkartoffeln und Krautern dazu und Rahmspinat mit Babykarotten
G
dazu Kartoffelpiree dazu Tomatensalat und Salzkartoffeln und Salat eine Scheibe Brot dazu Kartoffelpiree und Semmelknddel
G 8,9 G c,J A F G Al1,C,G
Eier in SenfsolRe Schwaébische Mehlspeisenteller Rupfhauben Gebackene Griel3schnitte Quinoa-Gemuse-Taler Gemiusestrudel
1,9 c.G,J Al .CF Al1,CE,F,GHLM Al,G A Al ,C .G AF HJK
mit Krautschupfnudeln mit mit Apfelfillung mit auf Tomaten- auf KrautersoRe
. G
Mend il Butterkartoffeln auf NatursofRle Rum-Rosinen-SolR3e an Nuf3soRRe ZimtsoRe Gemuseragout mit Wurfelkartoffeln
L G ,H1 8 G
dazu Salat dazu gemischter Salat und Kompott dazu Kompott und Zwetschgenroster dazu Gabelspaghetti und Blattsalat
8,9 8,9 cG,1J Al .G c,J
Banane Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Pflaume Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Nougatpudding
Nachtisch N ¢ o o
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkéase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknédel Geflugelbraten
Cc,G,S 9 A,C.G C.,G,S C,F.G CcC,.GJ 9 C .G A,C .G
auf Bratensol3e mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensol3e "Stroganoff" auf RumsoRe auf BratensolRe mit
. C.,G G 8 G
Passiert mit Wirsinggemise Karottengemuse dazu und Wurzelgemuse und dazu Zucchini-Tomatengemise
C.G CcC.G, C.G
und Spatzle und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemise Kartoffel-Selleriepliree Himbeermus und Kartoffelpiree
Al ,C.G C,F G Cc.G G,J G
Schwarzgerauchertes Zillertaler Kése und Gerauchertes Késesalat Cervelatwurst Edamer Kése Hittenkéase
2,4 S G D cGJ 2,8 J.,S G G
und Bresso Krauterkase Pastetenaufschnitt mit Makrelenfilet mit Frichten und Rauchkéase und Kaiserfleisch und Schinken-Pastete
2 G 2,49 S G 2,9 S Cc.G,S
Abendessen mit Cornichons Karotten-Selleriesalat dazu Sahnemeerrettich dazu Salatgurke mit Curry-Gemisesalat mit Salatgarnitur mit Rote Beete-Garnitur
1,89 c,J L 8,9 cG,J cG,1J 1,89 cG,|J
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G A F.G
Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kuchen ALCEFGHM AL,C EF.GH AL,CEFGH AL,C.EF,GHM A1.C.G AL,CF.GH AL,C F.GH

Speiseplan 3 Meniservice

Wir winschen einen guten Appetit!

gedruckt am 12.12.2025 - 12:32 Uhr




