SPEISEKARTE Menuservice

vom: 11.08.2025

Kalenderwoche: 33

bis: 17.08.2025

Haus:

Mittagessen Montag, 11.08.2025 Dienstag, 12.08.2025 Mittwoch, 13.08.2025 Donnerstag, 14.08.2025 Freitag, 15.08.2025 Samstag, 16.08.2025 Sonntag, 17.08.2025
Kraftbrihe ) Huhnerbouillon o Kraftbrihe
Suppe Ungarische Selleriecremesuppe Gemusesuppe Gl Festtagssuppe !
mit Brétspétzlf e Krautsuppe mit Eierstich e G "Gartnerin Art" ALCG.S mit BréltstrudeAIl caie
" " Uberbackener Rosti Matjesfilet Geschmortes Rind :
Rostbratwiirste A w Hahnchenragout . Asiatische Gemiisepfanne ) o L Krautwickerl s
auf BratensoRe L mit Tomaten & Mozzarella 2.4,8 T Hausfrauen Art an MeerrettichsoRe in Zwiebel-SpecksoRe '
Meni | mit Speck-Sauerkraut Provencial , an Buttersofe mit Reis und _ N e | ° oL | 24 .
Vollkost 9 . mit Couscous N co geb. Hahnchenstreifen mit Petersn|enkartoffelnG mit Bouillonkartoffeln mit
und Kartoffelpiiree . 1und grinem Bohnensalat o dazu gemischter Salat in TeriyakisoRe e | L, und Blattsalat und Rote Beete Salat ' Kartoffelplree .
, : N :
- Gemiseballchen Wollwurst Geflllte Truffelpasta
Gemuselasagne ALF ALI | 34 Gemuseauflauf Vegetarisches Ragout P " e Kalbsrollbraten
auf KrautersoRe auf Rahmgemise s cG wrcs |, 0N FrischkasesoRe _ \
Menii Il . _ G an Natursol3e } quf Tpmatensof&e mit butem : - agf T_hymlansoBe
Leichte Vollkost dazu dazu Reis . mit Rahmspinat mit W;r;ll:?rttl)f:eln Zucchinigemiise mit Parmesankase mit Vichykarotten e
un attsalal ; :
Tomatensalat und gemischter Salat ) e | 40 dazu Nudelreis ? G und Semmelknddel
8.9 8.9 und Kartoffelplree ciJ ALC und Salat ALC .G
cG,J G.L c,J
Rigatoni Risotto aus Gerste
Kirschmaultasche Gemischter Waldpilzgroéstl g AL,G Apfelkglcchngl G HLM DampfnudeInAl co 2 AG.
AL G AALC.G ¢ mit GorgonzolasoRe tenRa i ; o mit Champignons
i ; o auf Zimtsole mit VanillesoRRe
Menii 1l1 auf Mehl_spe|senteller mit Gemuse N . und Parmesankase
Schokoladensole mit Nu3sol3e und Kartoffeln und G G | 2
¢ G.H1 an SchnittlauchsoRe Blattsalat dazu und G
dazu Kompott und Kompott c | 89 . Kompott Kompott .S dazu Salat
|
Nachtisch Pflaume Fruchtjoghurt . Mango-ButtermiIchdessertG Pfirsich Fruchtjoghurt s Frischer Fruchtsalat Schokopudding "
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkase Nudeln Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Gefliigelbraten
C.,G,S 9 ACG C.,G,S CEG cC.GJ 9 cG A,C.G
_ auf BratensoRe mit Erbsen- o auf Rahmspinat mit TomatensoBe "Stroganoff" auf RumsoRe auf BratensofRe mit
Passiert mit Wirsinggemiise c.G ¢ und Wurzelgemuse und 8 Zucchini-Tomatengemiise
" e Karottengemise dazu Ratatouillegemiise eniires ° i e
und Spatzle und Reis Kartoffelpliree urliegemu ce Kartoffel-Selleriepiree dazu und Kartoffelpiree
Al.C.G CF L ’ G Himbeermus L
Cervelatwurst Wirziger Romadur . Feine Teewurst Salamiaufschnitt
28 i s dBi hink G Camembert Kase . Heringsfilet s Presssacksalat 289 s
: und Bierschinken DG, 5 3,8,
und Walnusskase 2380 und Lachsschinken in SenfsoRe e und Krauterquark . 2589 1S und Tomatensalat
Abendessen mit Cornichons e mit BohnensacI;t’H I B s dazu gekochtes Ei mit Salatgarnitur _m|t o [
1 1 mit frischem Obst c |t Zwiebeln mit Mozzarellakugeln
3 | Brot und Butter Brot und Butter celd Brot und Butter G
Brot und Butter Brot und Butter AFG AF.G Brot und Butter AF.G Brot und Butter
A F .G A F .G AF.G A F .G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1,CEF,GHM Al1,CEF,GH Al1,C EF,GH A1, CEF,GHM Al1,C.G Al1,CF.GH A1,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

vom: 18.08.2025

Kalenderwoche: 34

bis: 24.08.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 18.08.2025

Dienstag, 19.08.2025

Mittwoch, 20.08.2025

Donnerstag, 21.08.2025

Freitag, 22.08.2025

Samstag, 23.08.2025

Sonntag, 24.08.2025

Brokkolicremesuppe

Hihnerbouillon

Krauterrahmsuppe

Rinderbrihe

Paprikarahmsuppe

Eierflockensuppe

Spinatcremesuppe

Suppe G mit Reis und Gemuse G mit Pfannkuchenstreifen G cl G
| Al,C.G
Millirahmstrudel Berner Warstl Fleischpflanzerl : Sauerbraten
AL.C.G ] ] G.S P AL.C.S KalserSChmilerF G Ha Hahnchenkeule Putensteak IJ.L
Menii | ; m\i}[ qu?/al . . mit Meerrettich gtijBratl(err?Be mit Mandeln und Rosinen auf BratensoRe ) auf GemiiserahmsoRe e an Sauerbratensofe
Vollkost azu VanillesoRRe G.L mit Speckbohnen dazu Apfelmus , L
8 . und 2 s P daz(t;fmedﬂer_ranes - _ ?(azttj elock mit Blaukraut
: ; engemise osmarin-Kartoffelecken ,
und Kompott KartoffeI-Gurkerls(?IGaItJ ) und Bratkartoffeln und Preiselbeeren g und KartoffelknodelA }
i . . . . . Spiralnudeln
Putenpiccata Mildes Gemiisecurr Spinat-Kartoffelgratin Rindergeschnetzeltes Spanische Reispfanne P Al,G Kalbsgulsch
e yH4 | ce ¢ AL.C.D.F.IN mit TomatensoRe G
. auf Tomatensof3e . ' an Sauce Hollandaise "Jager Art" mit Fisch mit
Mendi 1I mit Gabelspagheti mit StRkartoffeln . _ ger / ) und Parmesankase .
Leichte Vollkost ALG dazu dazu i mit Brokkoligemuse . an Safransof3e . 2 . Blumenkohlgemise .
und Blattsalat Gurken-Raita Beilagensalat und Spatzle dazu Blattsalat dazu Salat und Spatzle
8.9 cGll G c,lJ Al,C.G C,lJ 8,9 Al,C .G
Rigatoni ) C lloni mi
i Vegetarisches annelloni mit
Omelette Pavesenschnitten : e g AFGI Ofenschlupfer Topfenrahmstrudel 8
ACG ACG.L mit PestosofRRe . ALCEGHI ALC G ALC.G
) mit Rahmspinat auf . ce Frikassee mit NuRsoRe mit " Spinat-Ricottafiillung
Mena Il und G ZimtsoRe , und Parmesankase mit Reis . G HL KirschsoRe auf FrischkasesoRe
8 G ; und L 28
Butterkartoffeln G und gemischtem Salat Gl
R dazu Kompott . dazu Tomatensalat 89 . Kompott und Kompott dazu Blattsalat
' Y c,1J
Nachtisch Nektarine Fruchtjoghurt . Nougatpudding o Aprikosen Fruchtjoghurt . Frischer Fruchtsalat Griel3pudding e
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frankische Bratwurst Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzerl Lachfilet Currygemiise
. c.G 39 cGs . . ALC.G A,C.G Al1,C.GJ Cc.,D.G cGJ
_ . mit Rosenkohl- auf BratensoRe | & mit VanillesoRe auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsoRe auf CurrysoRe
Passiert o ) cG mit Karottengemse G mit Currygemise mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu ha
Kurbisgemuse CF und ) .G ] c.G . ce -
und Spatzle und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpilree Reis
ALC.G G.L 9 C,F Cc.,G G,L C,F
Ger. Putenbrust Kaiserfleisch L 5 ; ;
. i eberkaseaufschnitt Putensalami
239 | 2aas . Weiler Eiersalat coy | 230 289 Obatzter
und Klosterkase und Bergkase am Stiick - frepes und Leerdammer Kase ® und Tilsiter Kase P : ©
R R Heringssalat . und Emmentaler G mit Zwiebelringen
Abendessen . . : it Essi k ¢ it Zucchinisalat d Salzb I
mit Farmersalat mit Rote Beete-Garnitur mit Essiggurke _ , G : - mit zucchinisala und Salzbrezein
89 1,89 12 mit Gurkenscheiben mit Radieserlsalat A L o AL A5.C.G K
CG,IJ C.G.I2 Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter + Brot und Butter : Brot und Butter
Brot und Butter Brot und Butter AFG AFG AFG AFG AFG
A F.G A F .G T v
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1 ,CEF,GHM Al1,CEF,GH Al ,C EF,GH Al1,CE,F,GHM Al,C .G Al1,C,F,G H Al ,CF,GH

Wir wiinschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Menuservice

vom: 25.08.2025

Kalenderwoche: 35

bis: 31.08.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 25.08.2025

Dienstag, 26.08.2025

Mittwoch, 27.08.2025

Donnerstag, 28.08.2025

Freitag, 29.08.2025

Samstag, 30.08.2025

Sonntag, 31.08.2025

Kraftbrihe

Rinderbrihe

I Blumenkohlrahmsuppe Zwiebelsuppe Geflugelcremesuppe Italienische
Suppe mit Suppenmaultaschen PP G mit Croutons Tomatensuppe mit Speckknddel 9 PP G Gemii AG
AL,C,G,,S A 24 emusesuppe
,C.G.l, Al1,C.G,S
. Gebratener Kasslerhals Seelachsfilet Millerin Veg. Chili sin Carne . N .
Gebroselte 29 Schaschlikpfanne GrieRschmarrn . AL,D _ AFHIIK Schnitzel "Wiener Art
i B ALC.G i S s AL.C .G H3 mit ButtersoRe mit Sauerrahm . ) ALGS
Menii | M?r\lllleqﬁnodgl b as mit Sauerkraut mit Hackfleischbéllchen mit Mandeln 7 co d e Scheibe B tG mlthrelsslbf[elfretn f‘% ISoBe
auf VanillesoRRe " ; : azu eine Scheibe Bro azu Bratkartoffeln
Vollkost 8 und Dampfkartoffeln dazu und Rosinen und Kartoffeln AF und Gurkensalat
G G Tomatenreis dazu Zwetschgenrdster G .
. und Apfel-Lauchsalat 8,9
dazu Kompott dazu Senf ¢ | 12 dazu gemischter Salat 8,9 C.G.IJ
J c,J cG,1|J
Pfannkuchen Veg. Ballchen Huhnerfrikassee
; Vegetarisches Putengeschnetzeltes ) AL Konigsberger Klopse
Bunter Eintopf \ it Spinat-Fill AL.C.G Ha Gl an FrischkasesoRe AALC,S it Gemi _ ¢
Menu I mit Rindfleisch m;uf E:;it-erl;olégg . C_urr.y m.'t . 2 G in Kapernsofe G Mmit emuserets I
Leichte Vollkost und Gemiise dazu G mit asiatischer Kohirabigemuse mit Hérnchennudeln d und
eine Scheibe Brot dazu Tomatensalat Nudel-Gemiisepfanne 4 © ALG oo Beilagensalat
2,48 und Spétzle und Feldsalat Reis mit Erbsen g
AF 89 Al ,CF| Al ,C .G 89 G 8.9 |
Paniertes Apfelstrudel Quarkkeulchen Spanische Tortilla Vegetarischer Kirschmichel Spinatknodel Mo
) ) A G|l ) Al ,F.GH Al,C .G ) C . A,C,G f K B
) Sellerieschnitzel mit auf mit Kartoffel und Gemise Gemiiseeintopf auf SchokoladensoRe aut kasesolse .
Menda 11 mit Krauterdip RumsoRe NusssoRe dazu Krauterdip mit Krauterdukaten G dazu
G 8 G H1 G Al1,C .G, daZU
und Kartoffelgratin G dazu Apfelkompott und Blattsalat dazu eine Semmel Komoott Blattsalat
G und Kompott 1,9 cla AF p 8,9 |
Nachtisch Birne Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Pfirsich Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
G G 1 G
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkase Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Gefliigelbraten
9 Nudeln 9
C.G.,s AC.G ) C.G.,S CFG CcC.GJ cG ] A,C.G
_ _auf _Brgtensoﬁfe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe "Strogar]off" auf RumsoRe auf_ BratensoBe m|t"
Passiert mit Wirsinggemiise cG ¢ und Wurzelgemiise und 8 Zucchini-Tomatengemiuse
c.G i dazu A c.G. G c.G
2 Karottengemuse 1 Ratatouillegemise ani I
und Spaétzle ; Kartoffelplree urliegemu Kartoffel-Selleriepiree dazu und Kartoffelpuree
und Reis cG .
AL.C.G CF L G Himbeermus L
Schweinepastete Butterkase und ) ) Emmentaler Kéase )
28,9 G ltalienischer Heringsfilet ) G Gekochter Schinken
H.S . . ALD.J Bunter Kaseteller - i 2,349
. Schinkenwurst mit 24 . G und Gottinger Bierwurst S
und Klosterkase 249 AALEF.GHIJIM in TomatensoRRe mit Berakése 2389 nd Bresso
. . G . s Nudelsalat dazu Salatgarnitur It pergkas . S ! S3
Abendessen mit Salatgarnitur Karotten-Selleriesalat mit Tomatenecken 1 g und frischem Obst mit Senfgurken . . . ¢
1 1,89 C.G.IJI Brot und Butter 1,9 Krauterfrischkase
C.GIJ c.ia Brot und Butter Brot und Butter AEG J Brot und Butter
Brot und Butter Brot und Butter AF.G AF.G Brot und Butter AF.G
A F .G AF.G A F .G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1, CEF,GHM Al1,CE,F,GH Al1,CEFGH A1 CEF,GHM Al,C.G A1.CF,GH Al1,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!
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