SPEISEKARTE Menuservice

vom: 25.08.2025

Kalenderwoche: 35

bis: 31.08.2025

Haus:

Mittagessen

Montag, 25.08.2025

Dienstag, 26.08.2025

Mittwoch, 27.08.2025

Donnerstag, 28.08.2025

Freitag, 29.08.2025

Samstag, 30.08.2025

Sonntag, 31.08.2025

Kraftbrihe

Rinderbrihe

I Blumenkohlrahmsuppe Zwiebelsuppe Geflugelcremesuppe Italienische
Suppe mit Suppenmaultaschen PP G mit Croutons Tomatensuppe mit Speckknddel 9 PP G Gemii AG
AL,C,G,,S A 24 emusesuppe
,C.G.l, Al1,C.G,S
. Gebratener Kasslerhals Seelachsfilet Millerin Veg. Chili sin Carne . N .
Gebroselte 29 Schaschlikpfanne GrieRschmarrn . AL,D _ AFHIIK Schnitzel "Wiener Art
i B ALC.G i S s AL.C .G H3 mit ButtersoRe mit Sauerrahm . ) ALGS
Menii | M?r\lllleqﬁnodgl b as mit Sauerkraut mit Hackfleischbéllchen mit Mandeln 7 co d e Scheibe B tG mlthrelsslbf[elfretn f‘% ISoBe
auf VanillesoRRe " ; : azu eine Scheibe Bro azu Bratkartoffeln
Vollkost 8 und Dampfkartoffeln dazu und Rosinen und Kartoffeln AF und Gurkensalat
G G Tomatenreis dazu Zwetschgenrdster G .
. und Apfel-Lauchsalat 8,9
dazu Kompott dazu Senf ¢ | 12 dazu gemischter Salat 8,9 C.G.IJ
J c,J cG,1|J
Pfannkuchen Veg. Ballchen Huhnerfrikassee
; Vegetarisches Putengeschnetzeltes ) AL Konigsberger Klopse
Bunter Eintopf \ it Spinat-Fill AL.C.G Ha Gl an FrischkasesoRe AALC,S it Gemi _ ¢
Menu I mit Rindfleisch m;uf E:;it-erl;olégg . C_urr.y m.'t . 2 G in Kapernsofe G Mmit emuserets I
Leichte Vollkost und Gemiise dazu G mit asiatischer Kohirabigemuse mit Hérnchennudeln d und
eine Scheibe Brot dazu Tomatensalat Nudel-Gemiisepfanne 4 © ALG oo Beilagensalat
2,48 und Spétzle und Feldsalat Reis mit Erbsen g
AF 89 Al ,CF| Al ,C .G 89 G 8.9 |
Paniertes Apfelstrudel Quarkkeulchen Spanische Tortilla Vegetarischer Kirschmichel Spinatknodel Mo
) ) A G|l ) Al ,F.GH Al,C .G ) C . A,C,G f K B
) Sellerieschnitzel mit auf mit Kartoffel und Gemise Gemiiseeintopf auf SchokoladensoRe aut kasesolse .
Menda 11 mit Krauterdip RumsoRe NusssoRe dazu Krauterdip mit Krauterdukaten G dazu
G 8 G H1 G Al1,C .G, daZU
und Kartoffelgratin G dazu Apfelkompott und Blattsalat dazu eine Semmel Komoott Blattsalat
G und Kompott 1,9 cla AF p 8,9 |
Nachtisch Birne Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Pfirsich Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
G G 1 G
Abendessen
Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkase Rindergeschnetzeltes Topfenknodel Gefliigelbraten
9 Nudeln 9
C.G.,s AC.G ) C.G.,S CFG CcC.GJ cG ] A,C.G
_ _auf _Brgtensoﬁfe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit TomatensoRe "Strogar]off" auf RumsoRe auf_ BratensoBe m|t"
Passiert mit Wirsinggemiise cG ¢ und Wurzelgemiise und 8 Zucchini-Tomatengemiuse
c.G i dazu A c.G. G c.G
2 Karottengemuse 1 Ratatouillegemise ani I
und Spaétzle ; Kartoffelplree urliegemu Kartoffel-Selleriepiree dazu und Kartoffelpuree
und Reis cG .
AL.C.G CF L G Himbeermus L
Schweinepastete Butterkase und ) ) Emmentaler Kéase )
28,9 G ltalienischer Heringsfilet ) G Gekochter Schinken
H.S . . ALD.J Bunter Kaseteller - i 2,349
. Schinkenwurst mit 24 . G und Gottinger Bierwurst S
und Klosterkase 249 AALEF.GHIJIM in TomatensoRRe mit Berakése 2389 nd Bresso
. . G . s Nudelsalat dazu Salatgarnitur It pergkas . S ! S3
Abendessen mit Salatgarnitur Karotten-Selleriesalat mit Tomatenecken 1 g und frischem Obst mit Senfgurken . . . ¢
1 1,89 C.G.IJI Brot und Butter 1,9 Krauterfrischkase
C.GIJ c.ia Brot und Butter Brot und Butter AEG J Brot und Butter
Brot und Butter Brot und Butter AF.G AF.G Brot und Butter AF.G
A F .G AF.G A F .G
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kése Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
A1, CEF,GHM Al1,CE,F,GH Al1,CEFGH A1 CEF,GHM Al,C.G A1.CF,GH Al1,CF,GH

Wir winschen einen guten Appetit!




SPEISEKARTE Meniservice vom 01.09.2025

bis07.09.2025 Haus:

K Gchenleiter:

K alenderwoche 36 Version: mes
Mittagessen Montag, 01.09.2025 Dienstag, 02.09.2025 Mittwoch, 03.09.2025 Donner stag, 04.09.2025 Freitag, 05.09.2025 Samstag, 06.09.2025 Sonntag, 07.09.2025
Suppe KichererbsxensuppeFI e Rinderbrihe Brokkolicremesuppe Gemiusebriihe Pastinakencrem&suppeGI GerOstete aL K Ur biscremesuppe
" mit Bréatnocker| mit Gemiisedukaten ' Grieflsuppe ’
Menu | Schweinebauch Veg. Schnitzel " Tos}&?r:g;G 4 Gebackene Milzwur st Quark-HimbeerstruﬂeCIGF Gebackenes FischfiletDA VegetariszchFeJHAGAI « Kohlroulade
Vollkost auf Dunkelbier soRe an Tomaten- an SenfsoRe auf o L, mit RemouladensaucceA'1 Cevapcici mit BratensoRe
., ,d8zu Kartoffelknodel BasilikumsoRe dazu dazu VanillesoRe " dazu Kartoffelsalat ’J mit Zaziki und
""" und Krautsalat Polenta und Salat Loy Kartoffel-Gurkensalat dazu Kompott - und Gurken—DiII—Sal%tGI , und Tomatenreis Kartoffel-Pilzgratin e
i Griechische Kalbsgeschnetzeltes Spiralnudeln Hahnchenbrust Rigatoni Rinderbackchen Putengeschnetzeltes
Menu 11 ) . G . ALG . . . Gl
L eichte Vollkost Gemdisepfanne mit mit GemuiserahmsofRe auf BratensoR3e mit Bolognesesole in Rotweinsof3e mit buntem
mit Schafskéase Pariser Karotten , und Parmesankése mit Blumenkohlgemuse und Parmesankése mit buntem Gemiise o Zucchinigemise
dazu Pita Fladenbr ot L und Kartoffelrdstis oo dazu gemischter Salat | und Reis dazu Blattsalat und Dampfkartoffeln und Hornchennudel N
Menu 111 Gemischter Apfelkiicherl Hirse-Gemiise- Ger steneintopf Rupfhauben M ehlspeisenteller Kartoffel-
. ALCGA . CALEFHLMG . AB,GK X AlGL i . ALCGEFHLM K
M ehlspeisenteller mit Bratlinge mit Gemusewurfeln mit Apfelfullung mit Brokkoliauflauf
mit Fruchtsol3e . Rumsof3e mit Rahmkohlrabi dazu auf NuRRsoRRe ZimtsoR3e auf Krauter cremesofle
und Kompott und Kompott und Butterkartoffeln Blattsalat dazu Kompott und Kompott dazu Blattsalat
Nachtisch Pflaume Fruchtjoghurt Karamellpudding Apfe Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Abendessen
Passiert Kalbsrahmbraten Fréankische Bratwur st Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzer| Lachfilet Currygemise
mit Rosenkohl-  “®|*°  auf BratensoRe 3¢ mit Vanillesoge "¢ auf CurrysolRe Ace auf BratensoRe “°* auf Dillsoge ~ *°° auf CurrysoRRe ceI
Klrbisgemiise mit Karottengemise und ¢ mit Currygemuse mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu He
und Spétzle und Erbsenpiree Apfemus und Reis “®’l' und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree e Reis
CF CG GL CF
Fleischsalat Bierschinken Geflugelleberwur st Gerauchertes Extrawur st Pizzaleberkase Cervelatwurst
Abendm . ClJS]2389 . ) Gl JHCS| 24,89 . ) D]2479 . . o .
und Gouda K ase und Krauter-Frischkase und Klosterkase Makrelenfilet und Heumilchkése und Gouda und Tilsiter Kése
mit Salatgar nitur o mit Bohnensalat mit Salatgurke mit Sahnemeerrettich mit Karottensalat o mit Essiggurke mit SalzbrezelcnGKA5A1
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter |
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGFEHM CALEHFG F.CALEH,G CEALM,GHF CALG GH,FALC CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

Menu-Service




SPEISEKARTE Menuservice

vom 08.09.2025

bis14.09.2025 Haus:

K Gchenleiter:

K alenderwoche 37 Version: mes
Mittagessen Montag, 08.09.2025 Dienstag, 09.09.2025 Mittwoch, 10.09.2025 Donnerstag, 11.09.2025 Freitag, 12.09.2025 Samstag, 13.09.2025 Sonntag, 14.09.2025
Suppe Huhnerbouillon | K asesuppe Rinderbrihe | Kartoffelsuppe Rinderbrihe K arottencremesuppe Kraftbrihe |
mit Riebele und Gemiise mit Schober| mit Meerrettich mit L eber spétzle mit Grie3nocker|
Menu | ’0 Kasslerhals Apfelstrudel . Gulasch Hahnchenfilet Frische L eberwiirste Maultaschen LG 23789Cordon Bleu mit SACG
Vollkost " an Kréauter-SenfsolRe , mit VanillesoRe vom Schwein mit Gemiise auf BratensoRe mit Gemisefillung |~ Preiselbeerenund
mit Kartoffeln und dazu Kartoffeln in sliB-sauer Sofle . mit Sauerkraut auf BratensoRRe dazu
und Krautsalat Kompott und Krautsalat dazu Basmatireis " und Kartoffelpiiree oL Lachrahmgemuse ols €!3ratkartoffeln und Salat \
Menii 11 Vegetarisches Putenbrust Serviettenknodel Rihrei Fischfilet Rahmragout Veg. Geschnetzeltes
AC . . . ALCG . . GeC Al . . AGFJ
L eichte Vollkost Ragout an FrischkasesoRle mit Rahmschwammer| o mit Rahmspinat in Tomaten-Fenchelgemis vom Schwein "Zuricher Art"
mit Sommergemuse mit Leipziger Allerlei und und dazu mit Romanescogemiise mit Réstinchen
und Spétzle e und Spiralnudeln alsso Blattsalat o Butterkartoffeln R Rosmarinkartoffeln und Hornchennudel Noales und Salat |
Menu 111 Kirschmaultasche LG Blumenkohltaler Kartoffeltaschen Milchreisauflauf oc GebackeneGrieBschr/liltE\eGnC SuRer Knt)deltellerAICG Ger'ni]sestrudeICFAlGI
auf ’ mit Schnittlauchdip mit Tomatenfiillung mit Apfelstiicken mit T auf - auf KrautersoRe
Nougatsol3e und Butterkartoffeln auf auf Zimtsol3e Rum-Rosinen-SolRe Fruchtsol3e dazu gemischter
dazu Kompott dazu Blattsalat Ratatouillegemiise dazu Kompott und Kompott dazu Kompott oo Salat |
Nachtisch Banane Fruchtjoghurt Mango—Buttermilchd&werlG Trauben Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Abendessen
Passiert Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkése Nudeln Rinder geschnetzeltes Topfenknodel Gefllgelbraten
auf Bratensoe  >-¢|° mit Erbsen- ¢ auf Rahmspinat ces mit TomatensoRe "¢ " Stroganoff" e auf Rumsol3e auf BratensoRe mit “*
mit Wirsinggemuise Karottengemuse dazu ¢ und Wurzelgemiise und dazu Zucchini-Tomatengemuse
und Spétzle e und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemuse KartoffeI-SelIeriepUretCe’G'I Himbeermus und Kartoffelpuree e
CF CG GJ GL
Bayerischer Maasdammer Kase Kirbis-Paprika Gabelrollmops Honigschinken Bunter Nudelsalat Bierwurst
Abendessen is|s .G . GAKHFJ . . . . A1CGSIJ| 2349 o sJ
Wourstsalat 249und Pastetenaufschnitt s Brotausfstrich mit und Romadur Kase mit Schinken und Weinkése
mit Radi "7 mit Selleriesalat J|,,  mitKochsalami Rote Beete-Salat mit Waldorfsalat und Gemiise mit Gemiisesalat
Brot und Butter Brot und Butter " Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen K &se Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGFEHM CALEHFG F.CALEH,G CEALM,GHF CALG GH,FALC CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !
Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

Menu-Service




SPEISEKARTE Meniiservice vom 15.09.2025

bis21.09.2025 Haus:

K Gchenleiter:

K alenderwoche 38 Version: mes
Mittagessen Montag, 15.09.2025 Dienstag, 16.09.2025 Mittwoch, 17.09.2025 Donner stag, 18.09.2025 Freitag, 19.09.2025 Samstag, 20.09.2025 Sonntag, 21.09.2025
Suppe Selleriecremesuppe Graupensuppe Lsas Kicherer bsenSJuppeFI e Rinderbrihe Gemiisesuppe o Hihner bouillon Pilzrahmsuppe R
mit Schinken " mit Bréatspatzle " Gértnerin Art" ' mit Eierflocken
Menu | Gemuselasagne Hackbraten Vegetarische Béllchen Tagliarini Fischstébchen Kaiserschmarrn Wiesn Hendl
ALlF SALCGJ . ALH4KE . R . ALCG L. 1D i CF.GJAL
Vollkost auf Tomatenragout an Bratensof3e in Erdnuss-K okossole mit Ratatouillegemiise mit Zitronenecke an mit Mandeln auf BratensofRe R
dazu mit Selleriegemiise dazu asiatisches Gemuise s und Par mesankése L 7|8?emouladensaucedazuAU und Rosinen dazu Kartoffel-
oo Eisbergsalat und Kartoffelptiree und Reis dazu Blattsalat " 'Kartoffel-Gurkensalat dazu Apfelmus Radieser|salat |
Menii |1 Kalbspflanzer| Tortellini Geschnetzeltes K énigsberger Klopse HirseGanUseBrallin%e Wollwur st >ebundener Genwijseeintog
enu . . ) CAl1G . ) . SA1CA ) L. CABGK | 34 . L
L eichte Vollkost auf Bratensof3e mit Spinat-Ricottafullung vom Rind mit in Kapernsol3e mit Zucchinigemise auf Bratensof3e mit Krautern
mit Rahmkar otten o in Frischkéasesol3e o ustikalem Karottengemus dazu Kartoffeln und mit Rahmspinat und Kartoffeln dazu
und Kartoffeln R 8dgazu Tomaten-RucoIa.%aJafI und Kartoffeln und Rote Beete Salat Kréuterdip und Butterkartoffeln eine Scheibe Brot
Menu 111 Topfenpalatschinken Ofenschlupfer Vegetarisches Pflanzer | Schupfnudelpfanne Griefl3auflauf Rigatoni Risotto
. ACG . ALCGH,F i ALA3CF . ALCIF|9 K C.G . ALG o G
mit mit auf Paprikarahmsof3e mit Gemuse mit Zwetschgen mit K&se- o mit Pilzen
Kirschsol3e Nuf3sol3e mit Kartoffelpiiree dazu KerbelsoRRe R an ZimtsolRe Gemusesol3e ' dazu
und Kompott und Kompott und Salat I und Eisbergsalat | dazu Kompott und Blattsalat gemischter Salat o
Nachtisch Kiwi Fruchtjoghurt Nougatpudding Birne Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Grief3pudding e
Abendessen
Passiert Kalbsrahmbraten Fréankische Bratwur st Wiener Kaiserschmarrn Putenschnitzel Rindfleischpflanzer| Lachfilet Currygemise
mit Rosenkohl-  “®|*°  auf BratensoRe 3¢ mit Vanillesoge "¢ auf CurrysolRe Ace auf BratensoRe “°* auf Dillsoge ~ *°° auf CurrysoRRe ceI
Klrbisgemiise mit Karottengemise und ¢ mit Currygemuse mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemuse dazu He
und Spétzle und Erbsenpiree Apfemus und Reis “®’l' und Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiree e Reis
CF CG GL CF
Httenkése Gelbwurst Geflligeljagdwur st "Mediterraner” Schweizer Wur stsalat Ber gjausekéase Cervelatwurst
geljag g
Abendessen . - 249 . 9 . . cDal . sG c|2s o
mit Basilikum und Zillertaler Kase R und gekochtes Ei M atj essalat mit Kése und Walnusskase o und Tilsiter Kése
und Almkonig K ése . 9mit Apfel-Karottensalé51<t3| R mit Waldorfsa}slIatH3JCH2 dazu Tomaten dazu Radieser| mit Trauben mit SalzbrezelcnGKA5A1
Brot und Butter " Brotund Butter Brot und Butter | Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter |
Kuchen Mandarinen Kasekuchen Kéasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGFEHM CALEHFG F.CALEH,G CEALM,GHF CALG GH,FALC CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !
Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

Menu-Service




SPEISEKARTE Meniiservice vom 22.09.2025

bis 28.09.2025

Haus:

K alenderwoche 39

K Gchenleiter:

Version: mes

Mittagessen Montag, 22.09.2025 Dienstag, 23.09.2025 Mittwoch, 24.09.2025 Donner stag, 25.09.2025 Freitag, 26.09.2025 Samstag, 27.09.2025 Sonntag, 28.09.2025
Suppe Kraftbrihe | Blumenkohlrahmsuppe R Rinderbrihe | Karotten-Ingwer-Suppe R Gemusebouillon L auchcremesuppe Zwiebelsuppe
mit Pfannkuchenstreifen mit Speckknddel mit Fadennudeln mit Croutons
Menu | K ésespétzle CALG L ammhacksteak oL Gefullter Germknodel Zwiebelrostbraten Gabelspaghetti K albfleischwiir stl Krustenbraten s
Vollkost mit Réstzwiebeln ;1 auf BratensoRe mit Mohnbutter an BratensoRRe mit veg. BoIognesesoBel'L auf BratensoRRe mit BratensoRe
an Bratensol3e mit gr inen Bohnen und Vanillesol3e mit Rosenkohlgemiise und Parmesankase . mit Sauerkraut und Bayrisch Kraut
dazu Eisbergsalat und Kartoffelgratin dazu Kompott und Kartoffelpiree olss dazu Salat ol " und Bratkartoffeln » Z(Bieglzu Kartoffelknodel
Menii 11 Gesurter Schweinebraten s Hirtenpfanne ceaL Héi.hnchengeschnetzelt&sGA Schweinesteak Kabeljau Semmelknodel P Rahmgulasch
Leichte Vollkost auf K immelsoRe mit Schafskase in KrautersoRe auf Krautersoe auf SafransoRe mit Rahmschwammer| 'G vom Kalb
o Ztg%zu Kartoffelknddel an Tomatenragout mit Gelberiben Gemise o mit Dampfkartoffeln o mit Gemusestreifen und mit Karottengemuse o
7" und Salat dazu Gemiisesalat und Reis und Apfel-Selleriesalat und Kartoffeln Blattsalat und Schupfnudeln
8,9 8,9 CG|lJ 19 G|s9 CG|lJ CA1
Menu 111 Topfenpalatschinken e Kréuter-Omelette Ace Bunte Gemiseplatte Kartoffeltaschen o Gemischter ALCGA Pfannkuchen ALce K irbisstrudel
mit WaldbeersoRe ’L mit Rahmspinat mit mit Frischké&sefiillung Mehlspeisenteller mit Heidelbeerfiillung™ mit Krauterdip
und und Sauce Hollandaise auf mit Fruchtsol3e an Rumsof3e und
Kompott Butterkartoffeln und Rostkartoffeln Rahmgemiise und Kompott dazu Kompott gemischtem Salat o
Nachtisch Apfel Fruchtjoghurt Mango—Buttermilchd&werlG Banane Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
Abendessen
Passiert Schweinebraten Zartes Huhnerfrikassee Fleischkése Nudeln Rinder geschnetzeltes Topfenknodel Gefllgelbraten
auf Bratensoe  >-¢|° mit Erbsen-  ©%* auf Rahmspinat ces mit TomatensoRe "¢ " Stroganoff" b auf Rumsol3e e auf BratensoRe mit “*
mit Wirsinggemuise Karottengemuse dazu ¢ und Wurzelgemiise und ¢ dazu ¢ Zucchini-Tomatengemuse
und Spétzle e und Reis Kartoffelplree Ratatouillegemuse KartoffeI-SelIeriepUretCe’G'I Himbeermus und Kartoffelpuree e
CF CG GJ GL
Geflugelleberwur st Bierwurst Gouda Kése Heringsfilet Couscous-Salat Bunter K&sesalat Weinké&se und
Abendessen ,4,8,9 . . 2349 o . L . ACDGJL |89 K N 1,AL R N CGlJ .
und Almkonig Kése und Tilsiter Kéase und Kurbls-G A in Sahnesof3e mit Gemuse mit Gemuse 239gerauchert Putenbrust |
, mit Gemusegarnitur_ | mit Karottensalat _ Brotaufstrich =~ dazu Essiggurke dazu L achsschinken dazu Gurkenscheiben " mit Salatgarnitur con
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter
Kuchen Mandarinen Kasekuchen K &se Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
CALGHFEM CALEHFG EHFCALG CEALM,GHF CALG GH,FALC CALGHF

Wir wiinschen einen guten Appetit !

Zusatzstoffe: 1* SiiBungsmittel; 2* konserviert; 3* Phosphat; 4* Geschmacksverstarker; 5* Milcheiweil3; 6* gewachst; 7* Sauerungsmittel; 8% Farbstoff; 9* Antioxidationsmittel

Allergene: A* glutenhaltiges Getreide; B* Krebstiere; C* Eier; D* Fisch; E* Erdnisse; F* Soja; G* Milch; H* Schalenfriichte(Nisse); I1* Sellerie; J* Senf; K* Sesam; L* Schwefeldioxid; M* Lupinen

Sonstiges: S* Schweinefleisch; V* Vegetarisch

Miinchner m q

= Menu-

Service
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