Speisekarte Menuiservice — Menu 3
vom 03.08.2026 bis 09.08.2026 - Kalenderwoche: 32

MUNCHENSTIFT

Mittagessen Montag, 03.08.2026 Dienstag, 04.08.2026 Mittwoch, 05.08.2026 Donnerstag, 06.08.2026 Freitag, 07.08.2026 Samstag, 08.08.2026 Sonntag, 09.08.2026
Kartoffelsuppe ‘ Rinderbriihe Karottencremesuppe Nudelsuppe N Lauchcremesuppe Gemiisebouillon | Brokkolicremesuppe .
Suppe mit Lebernockerl o mit Petersilie mit Backerbsen oo
Gefillite Paprikg o s Vegetarisches ek Quark-l-imbeerstrudg\lw cre Ofengemiise Kartoffeleintopf s Gnocci o Mediterraner Bratlingc .
Menii | auf TomatensofRe Chili sin Carne mit mit Fetakadse (iberbacken . mit Wienern in Paprika-KasesoRe . mit Krauterdip
Vollkost dazu Kartoffelpiiree mit Sauerrahmdip VanillesoRe auf Tomatensofle dazu dazu Parmesankése . dazu Bratkartoffeln
v und Gurkensalat ce und Aadenbrot . und Kompott dazu Blattsalat eine Semmel und Blattsalat und Blattsalat
Polenta Auflauf Gef. Hahnchenbrust Schweinegeschnetzeltes s Hackbraten oo s Frisches Fschfilet Putenrollbraten Kalbsrahmgulasch
Menii Il mit buntem Gemiise auf Estragonsofle "Ziiricher Art" auf BratensoRe auf ZitronensofRe mit RahmsoRe mit rustikalem
Leichte Vollkost an mit Kaisergemiise mit Selleriegemiise o mit Erbsenpiiree mit Zucchinigemiise und Gemiisereis Karottengemiise
Parmesansofe . und Reis . und Spétzle v colos und Salat o und Butterkartoffeln oo dazu Salat und H6rnchennudelrl e
Ofer':schlupl'e/!'1 e Paniertes Gemiiseschnitzel . Spinatmaultaschen e Panierter . NuRnudeln o Pfannkuchen o Kartoffelgemiise
. mit Aprikosensofle an Sauce Tartar o auf Kasesofle . Blumenkohiltaller mit Rum-Rosinen-SoRe . mit Heidelbeerfiillung mit Paprikastreifen
Mend i und mit Petersilienkartoffeln dazu mit Schnittlauchsoie und auf FruchtsoRie dazu Reis
Kompott und Blattsalat ciiles gemischter Salat und Kartoffelgratin Birnenkompott dazu Kompott oo und gemischter SalgtG ,
Trauben Fruchtjoghurt Mango-Buttermilchdessert Nektarine Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Nachtisch ¢ el
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frénkische Bratwurst cos Wiener Kaiserschmarrr}1 e Putenschnitzel Rindﬂeischpﬂanze/LI s Lachfilet Currygemiise ceu
. mit Spargelgemiise auf Bratensofle mit VanillesoRe auf CurrysoRe auf BratensoRe auf DillsofRe auf CurrysoRe "
Passiert und mit Karottengemiise und mit Currygemiise s mit Erbsengemiise mit KohlrabigemiiseC . dazu
Spétzle ee und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis . und Rosmarinkartoffelnc . und Kartoffelpiiree Reis .
Bunter Kaseteller Zillertaler Kise Korniger Hiittenkédse Garnelen-Salat Honigschinken Lyoner am Stiick Ve Obatzter
mit Rauchkése und Mortadella N I 9mit Gefliigelleberwurst mit getrockneter Tomate und Gouda Kase und Butterkase mit Zwiebelringen
Abendessen e und Radieserlsalat N, mit Karottensalat . und Salatgurke dazu Salatgarnitur o mit Zucchinisalat . mit Tomaten und Radieserl
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter e Brot und Butter e
Mandarinen Kasekuchen Kasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eierlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kl.lchen A1.CEF.GHM A1.C.EF.GH A1.C .E.F.GH A1.,C.E.F.GH, A1.C.G A1.C F.GH A1.,C F.GH

Speiseplan 3 Menisenvice

Wir wiinschen einen guten Appetit!

gedruckt am 03.07.2026 - 10:58 Uhr



Speisekarte Menuiservice — Menu 3

vom 10.08.2026 bis 16.08.2026 - Kalenderwoche: 33 MUNCHENSTIFT

Mittagessen Montag, 10.08.2026 Dienstag, 11.08.2026 Mittwoch, 12.08.2026 Donnerstag, 13.08.2026 Freitag, 14.08.2026 Samstag, 15.08.2026 Sonntag, 16.08.2026
Kraftbriihe . Ungarische Hiihnerbouillon Selleriecremesuppe o Gemiisesuppe o FesttagssupggC e Krauterrahmsuppe .
Suppe mit Bratspatzle e Krautsuppe mit Berstich e "Gartnerin Art"
Rostbratwiirste . Hahnchenragout . Uberbackener Rosti ol 4Ieb.siatische Gemiisepfanqg . Matjesfilet ) Geschmortes RindI L Krautwickerl e
Menii auf BratensoRe "Provencial” mit Tomaten & Mozzarella mit Reis und , "Hausfrauen Art" o, an Meerrettichsofe il in Zwiebel-Specksofe
Vollkost ve mit Speck-Sauerkraut . mit Couscous ol an ButtersoRe e geb. Hihnchenstreifen mit Petersilienkartoffeln . mit Bouillonkartoffeln . mit
und Kartoffelpiiree Al und griinem Bohnensalat e dazu gemischter Salat 1, in Teriyakisofle weles und Blattsalat 1 und Rote Beete Salat Kartoffelpiiree
Gemiiselasagne e Gemiisebélichen ol Abgebr. Putenleberkédse Gemiiseauflauf e Vegetarisches Ragoth ., Gefillite Tri'rffelpasAtglC . Kalbsrollbraten .
Meniill auf KrautersoRe . auf Rahmgemiise . an NatursoBe . auf TomatensoRe mit buntem in Frischkdsesofle o auf Thymiansofe
Leichte Vollkost dazu dazu Reis . mit Rahmspinat . dazu Zucchinigemiise mit Parmesankése . mit Vichykarotten .
e Tomatensalat . und gemischter Salat . und Kartoffelpiiree . Wiirfelkartoffeln und Nudelreis e und Salat . und Semmelknodel oo
Kirschmaultasche e Gemischter RV Waldpilzgrosti . Rigatoni e Apfelkt'icil'iecrlE . Dampfnudeln o Risotto aus Gerste e
. auf Mehlspeisenteller mit Gemiise mit Gorgonzolasofle ol auf Zimtsofle ol mit VanillesofRe . mit Champignons
Mend i Schokoladensofle mitNusole und Kartoffeln und dazu und und Parmesankéise
dazu Kompott und Kompott an SchnittlauchsoRe o Blattsalat . Kompott Kompott e dazu Salat .
Apfel Fruchtjoghurt Nougatpudding Pfirsich Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat GrieRpudding
Nachtisch G G H1 G|12 A1.G
Abendessen
Schweinebraten cosle Zartes I-liihnerfrikassegC . Heischkése ces Nudeln cre RindergeschnetzeltesC e Topfenknddel e Gefliigelbraten oo
. auf Bratensofe mit Erbsen- e auf Rahmspinat . mit Tomatensofe "Stroganoff" . auf RumsoRe . auf Bratensofle mit
Passiert mit Wirsinggemiise e Karottengemiise dazu und Wurzelgemiise und e dazu Zucchini-TomatengemiiseC .
und Spéatzle e und Reis . Kartoffelpiiree . Ratatouillegemiise ce Kartoffel-Selleriepiiree ., Himbeermus und Kartoffelpiiree
ve Cervelatwurst R Wiirziger Romadur . Heringsfilet TR Ansbacher Aufschnitt I Presssacksalat s Tomaten-Aufstricl: o Wiirziger Emmentaler
e und Walnussekés'g T und Bierschink%nG s in Senfsofe und Rahmbergkése . mit Zwiebelringen und Bergkése N und Jagdwurst
Abendessen , mit Cornichons , mit Waldorfsaclz(l}tH2 . mit Salatgurke ; mit Bohnensalat I dazu SalatgarniturC ciiles mit Gemﬁsegarnityn; s mit Farmersalat ,
Brot und Butter o Brot und Butter e Brot und Butter ire Brot und Butter e Brot und Butter o Brot und Butter fre Brot und Butter e
Mandarinen Kasekuchen Kise Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Berlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kljcr‘en A1 CEFGHM A1.C.EFGH A1.C.EFGH A1 CEFGHM A1.C.G A1.CF.GH A1.CFGH

Speiseplan 3 Menusenvice Wir wiinschen einen guten Appetit! gedruckt am 03.07.2026 - 14:04 Uhr



Speisekarte Menuiservice — Menu 3

vom 17.08.2026 bis 23.08.2026 - Kalenderwoche: 34

MUNCHENSTIFT

Mittagessen Montag, 17.08.2026 Dienstag, 18.08.2026 Mittwoch, 19.08.2026 Donnerstag, 20.08.2026 Freitag, 21.08.2026 Samstag, 22.08.2026 Sonntag, 23.08.2026
Kartoffel-Zucchini-Suppe . Hiihnerbouillon Krauterrahmsuppe Rinderbriihe Paprikarahmsuppe Berflockensuppe ., Triffelrahmsuppe
Suppe mit Reis und Gemiise mit Pfannkuchenstreif(iq e
ApfeI-MiIIirahmstrude!\1 N Berner Wiirstl Putensteak Kaiserschmal};l;r(lz o Héhnchenkeule HeischpﬂanzerlM os Sauerbraten
Menii mit Royal auf BratensoRe auf Gemuserahmsofe mit Mandeln und Rosinen auf Geflligelsofle an Bratensofle in BratensoRe .
Vollkost dazu VanillesoRe dazu Meerrettich i dazu . dazu Apfelmus dazu mediterranes . mit Speckbohnen s mit Blaukraut
und Kompott und Kartoffel-Gurkensalat . Rosmarin-Kartoffelecken und Preiselbeeren Ofengemiise und Bratkartoffeln s tslr;d Kartoffelknodel
Putenpiccata eran Mildes Gemiisecurry Spinat-Kartoffelgratin Rindergeschnetzeltes Spanische Reispm:ggr})eF N Spiralnudeln Kalbsgulsch
Meniill auf Tomatensofle mit SiiBkartoffeln an Sauce Hollandaise "Jager Art" mit Asch mit Tomatensofle mit
Leichte Vollkost mit Gabelspaghetti e dazu dazu mit Brokkoligemiise an Safransofle und Parmesankése . Blumenkohlgemiise .
und Blattsalat Gurken-Raita Beilagensalat Ny und Spétzle oo dazu Blattsalat cinles dazu Salat und Spétzle oo
Omelette oo Pavesenschnitten ool Rigatoni e Vegetarisches s Ofenschlupfg\l; e Topfenrahmstrudslc e Cannelloni mit oo
. mit Rahmspinat auf , mit Pestosofe e Frikassee mit NuBsoRe o mit Spinat-Ricottafiillung
Mend i und s Zimtsofie ) und Parmesankése mit Reis . und KirschsoRle auf Frischkasesofie
Butterkartoffeln dazu Kompott v dazu Tomatensalat und gemischtem Salat . Kompott und Kompott dazu Blattsalat ol
Birne Fruchtjoghurt Beeren-Buttermilchdessert Nektarine Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Vanillepudding
Nachtisch el
Abendessen
Kalbsrahmbraten Frénkische Bratwurst cos Wiener KaiserschmarrnA1 Putenschnitzel RindﬂeischpﬂanzeLI s Lachfilet Currygemiise ceu
. mit Rosenkohl- auf BratensoRe . mit VanillesoRe auf Currysofle auf Bratensofle auf DillsoRe auf Currysofe "
Passiert Kiirbisgemiise mit Karottengemiise und mit Currygemiise s mit Erbsengemiise mit Kohlrabigemﬁsec . dazu
und Spétzle e und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis . und Rosmarinkartol‘fc-.\lnC . und Kartoffelpiiree Reis .
vae Gerducherte Putenbrust | Kaiserfleisch Weiller renan Eersalat s Leberkaseaufschnitt Putensalami Obatzter .
und Klosterkadse und Bergkdse Herringssalat e und Bauernschinken und Emmentaler und Bergkdse mit
Abendessen mit Gemiisesalat . mit Rote Beete Salat ceanl, mit Salatgarnitur . mit Gurkenscheiben mit Radieserlsalat o mit Pusztasalat Zwiebelringen
Brot und Butter Brot und Butter e Brot und Butter ire Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter o Brot und Butter e
Mandarinen Kasekuchen Kasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eerlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kljcr‘en A1 CEFGHM A1.CEFGH A1 .CEFGH A1.,C.EF.GH, A1.C .G A1.C.F.GH A1.CFGH

Speiseplan 3 Menisenvice

Wir wiinschen einen guten Appetit!

gedruckt am 17.07.2026 - 13:16 Uhr



Speisekarte Menuiservice — Menu 3
35

vom 24.08.2026 bis 30.08.2026 - Kalenderwoche:

MUNCHENSTIFT

Mittagessen Montag, 24.08.2026 Dienstag, 25.08.2026 Mittwoch, 26.08.2026 Donnerstag, 27.08.2026 Freitag, 28.08.2026 Samstag, 29.08.2026 Sonntag, 30.08.2026

Kraftbriihe ‘ Blumenkohlrahmsuppe Zwiebelsuppe Tomatensuppe Rinderbriihe Gefliigelcremesuppe . Italienische e
Suppe mit Suppenmaultasgpgrg s mit Croutons mit Speckkntide!\1 coe Gemiisesuppe
Gebrdselte ol Gebratener Kasslerhals Schaschlikpfanne Qxark-l-imbeerstruq\glc e Seelachsfilet “Miillerin:1 . Maultaschen N Schnitzel "Wiener Art" fes
Menii Marillenknodel s mit Sauerkraut mit Hackfleischbillchen auf VanillesahnesoRe mit Buttersofle mit Gemiisefiillung mit Preiselbeeren & Sofle

Vollkost auf Vanillesofle und Dampfkartoffeln und dazu und Kartoffeln auf Rahmlauch dazu Bratkartoffeln
dazu Kompott dazu Senf , Tomatenreis Kompott dazu gemischter SalatC - dazu Blattsalat ‘ und Gurkensalat .
Bunter Eintopf Pfannkuchen e VegetarischesA e Putengeschnetzeltes ‘ Gemiisebiélichen e Konigsberger Nopfgc . Hithnerfrikassee .
Menii Il mit Rindfleisch mit veg. Bolognesefiillung Curry mit mit Frischkdsesofe . in Kapernsofle mit Gemiisereis .

Leichte Vollkost und Gemiise dazu auf Krautersofle mit asiatischer Kohlrabigemiise und Hornchennudeln e dazu und
eine Scheibe Brot dazu Tomatensalat 1. BMdeI-Gemﬁsepfanr:?C . und Spétzle N dazu Feldsalat BIO Reis mit Erbsen Beilagensalat .
Paniertes N Apfelstrudel e Quarkkeulchen oo Spanische Tortilla Vegetarischer Kirschmichel . Spinatknodel oo
B Sellerieschnitzel mit auf mit Kartoffel und Gemiise Gemiiseeintopf auf Schokoladensofle . auf Kiasesofle .
Mendi Il mit Kréuterdip Rumsofe Nufsofle dazu Kréuterdip mit Kréuterdukaten dazu dazu
und Kartoffelgratin und Kompott ; dazu Apfelkompott und Blattsalat . dazu eine Semmel Kompott Blattsalat .
Pflaume Fruchtjoghurt Karamellpudding Pfirsich Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Panna Cotta Pudding
Nachtisch el
Abendessen

Schweinebraten \ Zartes Hiihnerfrikassei e Heischkése Nudein cre Rindergeschnetzeltesc e Topfenknddel Geflugelbraten .

. auf Bratensofe mit Erbsen- auf Rahmspinat mit Tomatensofle "Stroganoff” auf RumsoRe auf Bratensofle mit
Passiert mit Wirsinggemiise Karottengemiise dazu und Wurzelgemiise und e dazu Zucchini-TomatengemﬂseC .

und Spéatzle oo und Reis . Kartoffelpiiree Ratatouillegemiise Kartoffel-Selleriepiiree o Himbeermus und Kartoffelpiiree

Schwarzgerduchertes Butterkdse ItalieniicDeErF i "Fschertopf™ oo bos Kaseteller Gottinger Bierwurst Gekochter Schinken

und Bergkrauterkase und Schinkenwurst mit . Nudelsalat mit Matjes und Garnelen mit Bergkdse und Rauchkéase und Bresso Krauterkase
Abendessen mit Cornichons gas Karotten-Selleriesalat ol mit Mozzarellawiirfeln dazu Cornichons dazu frisches Obst mit GemiisesalatC . mit Salatgurke

Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter ire Brot und Butter e

Mandarinen Kasekuchen Kise Sahnetorte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Berlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
KlEmn A1.CEF.GHM A1.C.EF.GH A1.C.E.F.GH A1.C.EF,GH, A1.C.G A1.C F.GH A1.,C F.GH

Speiseplan 3 Menisenvice

Wir wiinschen einen guten Appetit!

gedruckt am 20.07.2026 - 12:10 Uhr



Speisekarte Menuiservice — Menu 3
vom 31.08.2026 bis 06.09.2026 - Kalenderwoche: 36

MUNCHENSTIFT

Mittagessen

Montag, 31.08.2026

Dienstag, 01.09.2026

Mittwoch, 02.09.2026

Donnerstag, 03.09.2026

Freitag, 04.09.2026

Samstag, 05.09.2026

Sonntag, 06.09.2026

Kichererbsensuppe i Rinderbriihe Brokkolicremesuppe . Gemiisebriihe PastinakencremesuppeG . Gerostete . Kiirbiscremesuppe
Suppe mit BrétnockerlA1 ces mit Gemﬁsedukatcirﬂ ce GrieRsuppe
\ Schweinebauch Chili sin Carng R T Gebackene MiIzwurstA1 s Ci'iel&schmarrnA s oo Gebackenes FlschﬁletM ) Veg. Schnitzel “Toskgng"c . Kohlroulade s
Menii auf DunkelbiersoRe mit Sauerrahmdip . an SenfsoRe , mit Mandeln mit &mouladensaucs ., an Tomatensofe mit Bratensofle
Vollkost aee dazu Kartoffelknodel dazu eine Scheibe BrotA . dazu und Rosinen dazu Kartoffelsalat dazu Polenta und
und Krautsalat . und ApfeI-LauchsaIagtG . Kartoffel-Gurkensalat dazu Zwetschgenrdoster , und GJrken—DiII-SalactG | und Salat . Kartoffel-Pilzgratin e
Griechische Gemiisepfanne . Kalbsgeschnetzeltes Spiralnudeln e Hihnchenbrust Rigatoni e Rinderbéackchen o Putengeschnetzeltes o
Meniill mit Schafskédse mit mit Gemiiserahmsofle auf Bratensofle mit mit BolognesesoRe in Rotweinsofle mit buntem
Leichte Vollkost dazu Zaziki Pariser Karotten und Parmesankise Blumenkohlgemiise und Parmesankése mit buntem Gemiise Zucchinigemiise
und Pita-Brot . und Kartoffelrstis e dazu gemischter Salat und Reis dazu Blattsalat . un Dampfkartoffeln und I-IiirnchennudelnA1 .
Gemischter o ApfelkﬁgpgrEl . Hirse- Gemiise- oo Gersteneintopf e Rupfhauben e Mehlspeiseg‘tgllg i Kartoffel-
. Mehlspeisenteller mit Bratlinge mit Gemiisewiirfeln mit Apfelfiillung mit Brokkoliauflauf
Mend i mit Fruchtsofe s Rumsofe mit Rahmkohirabi dazu aufNubsoe |- Zimtsofie auf Kréutercremesofie
und Kompott und Kompott und Butterkartoffeln oles Blattsalat dazu Kompott und Kompott oo dazu Blattsalat .
Apfel Fruchtjoghurt Mango-Buttermilchdessert Pfirsich Fruchtjoghurt Frischer Fruchtsalat Schokopudding
Nachtisch N ”?
Abendessen
Kalbsrahmbraten olos Frénkische Bratwursg s Wiener Kaiserschmarrn e Putenschnitzel Rindﬂeischpﬂanzg\n:lc ., Lachfilet Currygemiise .,
. mit Rosenkohl- auf BratensoRe mit Vanillesole auf CurrysoRe auf Bratensofle auf DillsofRe auf Currysofe "
Passiert Kiirbisgemiise mit Karottengemiise .. und mit Currygemiise s mit Erbsengemiise . mit Kohlrabigemiise dazu
und Spétzle e und Erbsenpiiree Apfelmus und Reis und RosmarinkartoffelnC . und Kartoffelpiiree Reis .
i Kisesalat corslhsss Bierschinkerg N T Gefliigelleberwurst Butterkdse bne Extrawurst v Pizzaleberkase Cervelatwurst
mit Friichten und Krauter-Frischkédse . und Klosterkase s g.lnd Ansbacher Wurst e und Heumilchkése und Gouda Kase und Tilsiter Kase
Abendessen dazu Tomatenecken mit Bohnensalat mit Salatgurke oo mit Curry-GemﬁsesaIcag e mit Karottensalat consls mit Essiggurke mit Salzbrezg!nA ‘oox
Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter Brot und Butter e Brot und Butter Brot und Butter e
Mandarinen Kasekuchen Kasesahne Torte Gedeckter Apfelkuchen Erdbeer Sahneschnitte Eerlikortorte Donauwelle Tiramisu Savoiardi
Kljcr‘en A1 CEFGHM A1.CEFGH A1 .CEFGH A1.CEF.GH, A1.C.G A1.C.F.GH A1.CFGH

Speiseplan 3 Menisenvice

Wir wiinschen einen guten Appetit!

gedruckt am 20.07.2026 - 14:15 Uhr





